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KATA SAMBUTAN

Dengan penuh rasa syukur ke hadirat Tuhan Yang Maha Esa, Handbook Registrasi Pangan
Olahan ini dapat diterbitkan. Handbook ini dibuat sebagai salah satu upaya Badan POM untuk
memberikan pelayanan terbaik dalam memperluas informasi mengenai registrasi pangan
olahan, khususnya bagi pelaku usaha skala mikro, kecil, dan menengabh.

Sebagai implementasi dari Undang-Undang No.11 tahun 2020 tentang Cipta Kerja dan
Peraturan Pemerintah No. 5 Tahun 2021 tentang Penyelenggaraan Perizinan Berusaha
Berbasis Risiko, Badan POM terus berupaya dan berkomitmen untuk memberikan pelayanan
publik terbaik melalui kemudahan perizinan berbasis risiko. Direktorat Registrasi Pangan
Olahan sebagai unit pelaksana pengawasan pre market dan pelayanan publik di bidang
registrasi pangan olahan terus berupaya dan berkomitmen untuk memberikan pelayanan
terbaik antara lain melalui penyederhanaan prosedur, pemangkasan persyaratan, penyediaan
sarana informasi dan komunikasi berbasis web, pendampingan pelaku usaha mikro kecil
(UMK) dan pelatihan bagi registration officer pangan olahan.

Handbook Registrasi Pangan Olahan ini diharapkan dapat membantu pelaku usaha dan pihak
terkait lainnya dalam memahami dengan lebih baik persyaratan dan prosedur registrasi
pangan olahan sehingga perizinan berusaha dapat diproses tepat waktu dan pangan olahan
yang beredar aman, bermutu baik, serta sesuai dengan peraturan yang berlaku.

Saya menyambut baik terbitnya Handbook Registrasi Pangan Olahan ini dan menyampaikan
penghargaan dan ucapan terima kasih kepada semua pihak yang telah terlibat dan berperan
aktif dalam penyusunan handbook ini.

Jakarta, 28 November 2022

—

Deputi Bidang Pengawasan Pangan Olahan
Dra. Rita Endang, Apt., M.Kes.
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KATA PENGANTAR

Dengan penuh rasa syukur ke hadirat Tuhan Yang Maha Esa, Handbook Registrasi Pangan
Olahan ini dapat diterbitkan. Handbook ini merupakan panduan bagi pelaku usaha dalam
melakukan registrasi pangan olahan berbasis risiko yang disusun per komaoditi. Handbook
berisi informasi registrasi pangan olahan antara lain: prosedur registrasi akun perusahaan dan
registrasi pangan olahan, perhitungan komposisi dan bahan tambahan pangan, dokumen
kelengkapan data, serta persyaratan label pangan olahan.

Penyusunan handbook ini dilakukan melalui rapat pembahasan internal, rapat pembahasan
dengan pakar dan unit terkait di lingkungan Badan POM, serta uji coba dengan melibatkan
pelaku usaha sesuai komoditi termasuk pelaku usaha skala kecil dan mikro. Diharapkan
dengan terbitnya handbook ini, pelaku usaha mempunyai persepsi dan pemahaman yang
sama dalam rangka registrasi pangan olahan.

Terima kasih disampaikan kepada semua pihak yang telah berpartisipasi dalam penyusunan
Handbook Registrasi Pangan Olahan ini. Semoga handbook ini dapat bermanfaat bagi semua
pihak.

Jakarta, 28 November 2022
B 7

Direktur Registrasi Pangan Olahan
Ema Setyawati, S.Si, Apt, ME.



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),

Es Krim, dan Es Susu

Pengarah

Penanggung Jawab

Ketua Tim Penyusun

Penyusun

TIM PENYUSUN

Dra. Rita Endang, Apt., M.Kes.
(Deputi Bidang Pengawasan Pangan Olahan)

Ema Setyawati, S.Si, Apt, ME.
(Direktur Registrasi Pangan Olahan)

Adrianti, S.Si, Apt

Paula Rosalima, SP., M.Sc
Luciana Tri Handayani, S.Si., Apt
Agung Chakra Perdana, S.T.P.
Fauziah Mappamasing S.Si, Apt
Dian Anggraeni, ST.,MP
Dewi Monita Sari, SP.,MP
Emitha Thamrin, STP., M.S.i.
Yani Handayani, S.Si., Apt.
Dian Aminah, STP.

. Hanisah Yulianda, STP

. Anisa Dian Safitri, STP.

. Rizki Wulandari, S.Farm.,Apt.

. Kardono, S.SI

© 0o NS WNE

el ol
wWN RO



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

DAFTAR ISI
KATA SAMBUTAN it e ettt e e e e e ettt teb e a e e e e eaeeeebbbb e e eeaaeeennees iii
KATA PENGANT AR oottt e e ettt e e et et e e e e et e e e eeb e e e e aea s iv
TIM PENYUSUN ...ttt ettt e ettt e e ettt e e et et e e e e eea e e e eba e e e eab e e e enenas v
DAFTAR IS et e et ettt ettt e e e e e e e et ettt e e e e e e e e et e ebb b e e e e eaaeeeeee Vi
DAFTAR GAMBAR ettt e ettt e e ettt e e e e eaa e e e eab e e e eaaa s IX
DAFTAR TABEL ...ttt e et e et et e e e eee e e e eet e e e eena s XI
N = PRSP 1
PENDAHULUAN ..ottt ettt e e et e et et e e e eee e e e eeta e e e eeen e eeennnaaaeens 1
1.1 Latar BEIAKANG .. ..cceteeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiet ettt ettt et ettt ettt et e et ettt et e e et a e 2
1.2, TUJUAN AN SASAIAN.......cciiiiiiiiiieei e e et ee e e e e e e e e e e eat e e e e e aaeeeasaaa e aaeeaeesesssnannaaeeaaesennnes 3
G T (U= T To T N 0o | (U | o PP PP PPPPPPPPPPPPPP 3
N PSP 4
ISTILAH DAN DEFINISI ...ttt e et e et e e en e e e e eea s 4
N = | PSP 7
REGISTRASI PANGAN OLAHAN ...ttt e et e e e eaa e eeees 7
3.1. Registrasi AKUN PeruSaNaan ..........ccooiiiiiiiiiaeie e 8
3.1.1. Perizinan Berusaha via OSS ...........c.ouiiiiiiiiiiiii e 8
3.1.2. Izin Penerapan Cara Produksi Pangan Olahan Yang Baik (CPPOB)...............c....... 8
3.1.3. Alur Registrasi AKUN Perusahaan ..............cooooiiiiiiiiiiii e 9
3.2. REQISIAST PrOUUK ... 10
3.2.1. AlUr REQISTIaSH PrOGUK .......eeeeiitiieitiiitiiiiieetiietieteeeeieesesesssssssssessssessssessssessessenssnnnnnne 10
3.2.2. Penentuan Tingkat Risiko Registrasi Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es
QT TR S U= 1 10
3.2.3. Output Registrasi Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu
Berdasarkan TingKat RISIKO ...........coiuuiiiiiiii i e e e e e e 14
B A B IV e ettt e et eeaa e e naa s 20
ES KRIM SUSU (DAIRY ICE CREAM), ES KRIM, DAN ES SUSU .......ccccooviiiiviieiiiiinnn. 20
.1 DEIINISI .. 21
4.2, KOMPOSIST .eeeeeeeee ettt 21
4.3. KaraKteriStik DASA .........ccoiiiiiieieeeee e 23
O @ o - = o PP 30
o I O = ¢ o E= T =Y [ o o = L PSPPSR 30
4.4.2. Cemaran MIKIODa ............uiiiiiiiice e e e 31
4.4.3. CeMAIAN KIMIGL......uuieiiiiiiiiieiiiiee e nnnnne 32

Vi



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

4.5. Bahan Tambahan Pangan (BTP) .......ccooiiiiiiiiiii e 33
4.5.1. BTP Yang Dapat DIQUNEKAN ...........uuuuuummiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiiinsinennnseenenneeneeseseenesnnnnnee 33
4.5.2. Cara Perhitungan BTP.......cccoo oo e et e e e e e eeaaees 34

4.5.2.1. Cara Perhitungan BTP Tunggal Pada KOMpPOSISI...........cccevvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnne. 35
4.5.2.2. Cara Perhitungan BTP Campuran Pada KOMpPOSISi ...........ceeieieeiiveiiiiiiiieeeennn. 38
4.5.3. BTP yang Wajib DIianaliSa ...........ccuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiii et e et eeaeeaaeaees 39

4.6. Informasi Nilai GIzZi (ING).......coeiiieeeeeee e 40
4.6.1. Contoh Format Tabel ING..........ccoiiiiiiii s 40
4.6.2. Keterangan Pada Tabel ING............uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 42

T I -1 = 1 -1 S Y- VP 42
4.6.2.2 Kesetaraan Berat dan VOIUME ..........cooviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 42
4.6.2.3 Jumlah Sajian Per KEMAaSaN ..........ccuuuiiiiiiiiiiiiiiiee e 43
4.6.2.4 Jumlah kandungan zat gizi PEr SAJIAN ..........ceuviiiiiiiiiiiiieiiiiiiiieiieeeeeeeeeeee e 43
4.6.2.5. Persentase AKG ........ooouuiiiiiiiiiieiieei et 43
4.6.3. Contoh Perhitungan dan Pencantuman ING .............coooiiiiiiiiiiie e, 43

B A B Ve e et et et e e e aa s 46
KELENGKAP AN DA T A ettt et e et e e e et e e e e ae e e e enea s 46

5.1. Kelengkapan Data RegiStrasi AKUN .........ccooiioiiiieieeeeeee e 47
5.1.1. Perizinan BerUSANEA ..........couiiiiiiiiiiiiiii e 47
5.1.2. 1zin Penerapan CPPOB ....... ... uuuiiiiiiiiiiiiiiiieiiiieeeeieereeeseesseeseeeessseseeeseeneeneseessennannne 52

5.2. Kelengkapan Data Registrasi Produk...............cceeiiiiiiiiiiiiiiiiie e 54
5.2, L. K OIMIPOSIS .ttt 54
5.2.2. Spesifikasi Bahan Baku Tertentu dan BTP .........ccooiiiiiiiiiiiiiiiin e 55

5.2.2.1. Spesifikasi Bahan Baku ..............coooiiiiiiiiiiiiiccee e 55
5.2.2.2. SPESIfiKaSI BTP .....ccoiiiiiiiiiii 57
5.2.3. Hasil Analisa Produk AKNIF...........cuuiiiiieie e 60
5.2.4. PrOSES PrOCOUKSI. ......ettetieiiiiiiiiieteiteteieeeeeeeeeeeeseeseseesseeessssess s sss e esssssssseesnnsnnes 62
5.2.5. Keterangan Kode ProduUKSi............couuuiiiiiiiiiiiiee ettt e e e aeaees 63
5.2.6. Keterangan KEOAIUWAISA. ..........uuuuuuuuriiiiriiiiiiiiiiiieieaneeensesssssnesssnnessenneenennesseneennnnnne 64

B A B VI et e et a et aa e e eaa s 65
LABEL PANGAN OLAHAN. .o ittt e et e e et e e e aan e e e eaaa s 65

6.1. Ketentuan UMUIM ..ottt e e e e ettt e e e e e e e eeneeea s 66

6.2. Bagian-Bagian Label Pangan Olahan ... 66

6.3. Penjelasan Informasi Pada Label Pangan Olahan ..., 67
6.3.1. NAMA PrOUUK ...ttt nnnneneeenne 67
6.3.2. Berat Bersin / 1Si BEISIN ........uuiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiaeeebeseseseseeeessesssseeeenennssssnsennnnenes 67



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

6.3.3. Nama dan Alamat Pihak yang Memproduksi ............ccooiveuuiiiiiiiieeeeiiiiiiieeeeeeeeeeeeans 68
6.3.4. Keterangan KeUAlIUWAISA. ..........uuuuuuuriiiiiiiiiiiiiiiiiieiieeieieeissseseesessaesnesesnneenessnnennnnnnnes 68
(S IC TSI Lo g o] gl 4T g T o F= U (AN = SRR 68
6.3.6. Keterangan Halal Bagi yang Dipersyaratkan....................eeeeeeeemmmemmmmmmmmiiiieiine. 69
6.3.7. Daftar Bahan yang Digunakan/KoOmMPOSISi............iiiieieiiiiiiiiiiiiieeeeeeeiiiiiiiaeeeeeeaeeeanns 69
6.3.8. Keterangan tentang AIEIGEN ........oooiiiuiii e e e e s e e e e e e ear e e e aeaeaaannnes 70
6.3.9. Pencantuman Informasi tanpa BTP ............uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiisiieeieeeinneeeeneeeeneneees 71
6.3.10. KOUE PrOUUKSI ..ottt e e a e e e e 71
6.3.11. Keterangan tentang Saran PENYaJIaN ..............ueuuuureeeimmmmmmmneiimnieiineniiiinnnnnnnnnnn. 72
6.3.12. Keterangan tentang Cara PeNnYiMpPanan ............cccoeeeeeiieiiiiiiiieeeeeeeeiiiiiaeeeeeeeeennnns 72
6.3. 13, PEIINMQALAN ...ttt 72
6.3.14. Keterangan 2 (dua) Dimensi (2D Barcode) BPOM............cccceeiiieeiiiiiiiiiiiiee e, 73
6.3.15. Ketentuan Pencantuman Tulisan, Logo dan/atau Gambar....................eevveeeeinnnn. 73
6.4. Contoh Rancangan Label Produk ES Krim .........ccooiiiiiiiiiiiiiiiii e 74
DAFTAR PUS T AK A et e e et e e e et et e et et e e e eea e e e eata e e e enenas 75

viii



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

DAFTAR GAMBAR

Gambar 1. Tahap Pengajuan 1zin Penerapan CPPOB ............cccoooiiiiiiiiiiiiiii e, 8
Gambar 2. Alur Registrasi Akun Perusahaan Berbasis RiSIKO..............cccuiiiiiiiiiiiiiiiiiiineee, 9
Gambar 3. Registrasi Pangan Olahan Berbasis RISIKO ............ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeceiiin, 10
Gambar 4. Alur Penentuan Tingkat RISIKO ...........couuiiiiiiiiiii e 12

Gambar 5. Contoh Keterkaitan antara KBLI, Jenis Pangan (CPPOB) dan Kategori Pangan Es

Krim pada Sistem €-regiSIration ............cciieiiiiiiiiii e ee e e e e e et e e e e e e e eeare e e e eaaeeeannes 13
Gambar 6. Contoh 1zin Edar Pangan Olahan ... 15
Gambar 7. Contoh Izin Edar Pangan Olahan (Lanjutan) ..o 16
Gambar 8. Contoh Lampiran Izin Edar Pangan Olahan ..............ccccooooviviiiiiiiieeeeccinn, 17
Gambar 9. Contoh Lampiran Label Yang DiSEtUJU .........ccooeieeieieieieeeeeeeeeeeeeeee e 18
Gambar 10. Hasil AnalisSa ES KIM ... 23
Gambar 11. Spesifikasi SUSU SAPI Calil.......ccooiiiieeieeee e 23
Gambar 12. Spesifikasi Susu Bubuk Full Cream ... 24
Gambar 13. Hasil AnalisSa ES KIM ..o 25
Gambar 14. Spesifikasi SUSU SAPI Calil......cccooiieieeeeee e 26
Gambar 15. Spesifikasi Susu Bubuk Full Cream............ccoooiiiiiiiiiiii e 26
Gambar 16. Hasil AnaliSa ES KIM .....cooiiiiiiiieeeeeeee et 28
Gambar 17. Spesifikasi Susu SKim BUBUK ... 28
Gambar 18. Cemaran Logam Arsen, Timbal, Merkuri, dan Kadmium untuk Produk Es Krim
Susu (Dairy Ice Cream), ES Krim, dan ES SUSU ........ccooiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee e 29

Gambar 19. Cemaran Logam Timah untuk Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim,
AN ES SUSU 1. a e e e e e e e e e e e e e e e e e
Gambar 20. Cemaran Mikroba Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu
ST Lo Ul =T = (0 - o TR
Gambar 21. Cemaran Kimia Produk Susu dan Produk Olahannya termasuk Kategori Pangan

01.1-01.8 SESUAI PEIAUIAN ... .uuiiieeieeeeiiiiee e ettt s e e e e e et e et s e e e e e e e e aeaea e e e e e e e e eeanennannes 31
Gambar 22. Tampilan Website Jaringan Dokumentasi dan Informasi Hukum Badan POM. 32
Gambar 23. Timbangan Analitik Dan Sendok Peres ... 34
Gambar 24. Contoh BTP dengan batas maksimal CPPB............ccccooooiiiiiiiiiiiiieeeeennn, 35
Gambar 25. Contoh BTP yang diatur batas maksimalnya ...........cccccoovvvveeiiiiiinieeeeeeeiiiinnnn. 36
Gambar 26. Contoh BTP yang diatur batas maksimalnya ...........ccccovvvvviiiiiiinieeeeeeciiiinnn. 36
Gambar 27. Contoh BTP yang diatur batas maksimalnya............c...cceevvviiiieinieeeecceviiiinnnn. 37
Gambar 28. Contoh Nilai ADI pada BTP ......coooiiieiieieeeieee e 38
Gambar 29. Format Vertikal Tabel ING ..o 40
Gambar 30. Format Tabular (Format Horizontal) Tabel ING ..., 40
Gambar 31. Format Linier (Format Horizontal) Tabel ING..........ccooooiiiiiiiii, 41
Gambar 32. Takaran Saji Baku Produk Es Krim Susu, Es Krim, dan Es Susu Sesuai Peraturan
........................................................................................................................................... 41
Gambar 33. Contoh Tampilan Hasil Perhitungan Sistem Untuk Nilai Gizi Es Krim............... 43
Gambar 34. Contoh Tabel ING Produk ES KFiM .........oiiiiiiiiiiie e 44
Gambar 35. Contoh DOKUMEN NIB..........uuiiiiiiiii e e e e e 47
Gambar 36. Contoh Dokumen Sertifikat Standar .............ooooveiiiiiiiiii e 48
Gambar 37. Contoh Dokumen Sertifikat Standar Telah Terverifikasi...........ccccoooeviiiiiiinnnnnn. 49
Gambar 38. Contoh DOKUMEN 1ZIN ......ooiiiii e e e e 50
Gambar 39. Contoh Dokumen Izin Penerapan CPPOB versi e-sertifikasi ..............ccccevueenn. 52

iX



Gambar 40.
Gambar 41.
Gambar 42.
Gambar 43.
Gambar 44.
Gambar 45.
Gambar 46.
Gambar 47.
Gambar 48.
Gambar 49.
Gambar 50.
Gambar 51.
Gambar 52.
Gambar 53.
Gambar 54.
Gambar 55.
Gambar 56.
Gambar 57.
Gambar
Gambar 59.

Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

Contoh Dokumen Izin Penerapan CPPOB versi PB-UMKU.............cccccccvvvnnee 53
Contoh dokumen komposisi produk €S Krim ............ccceeieeeeriiiiiiiiiie e, 54
Contoh Spesifikasi Bahan Baku yang Berasal dari Hewan atau Tanaman ...... 54
Contoh spesifikasi bahan baku dengan penyusunnya .............cccccccvvinininnnnnn. 55

Contoh spesifikasi bahan dengan keterangan tentang rekayasa genetik/ GMO 55

Contoh spesifikasi telur yang beli di pasar.............ccccooiiiiiiiiiiiiiiie 55
Contoh spesifikasi bahan baku yang telah mempunyai NIE......................u...... 56
Contoh Spesifikasi BTP yang menjelaskan asal Bahan...................cccccccovunenn. 57
Contoh Spesifikasi BTP Perisa yang menjelaskan kelompok perisanya.......... 57
Contoh spesifikasi BTP campuran pengemulSi.........cccoeeeeeeveiiiiiiiiieeeeeseiiiinnnnnn. 58
Contoh Spesifikasi BTP yang menjelaskan INS..............cccccooiiiiiiiiiiie 58
Contoh Spesifikasi BTP yang telah mempunyai NIE .................ccooooeiiiiiiiinnnnnn. 59
Contoh : Dokumen Hasil Analisa Produk Akhir (Lembar Identitas Produk) ...... 60
Contoh : Dokumen Hasil Analisa Produk AKRIr..........cccoooviiiiiiiiiiiinieeeeiiin, 61
Contoh Diagram Alir Proses Produksi ES Krim ........ccoooeeeiiiiiiiiiiiiiiieeeceiiiinn, 62
Contoh Dokumen Penjelasan Kode ProduksSi...........coeieeeevieeeiiiiiiiieeeeeeieiiiinnn, 63
Contoh Dokumen Penjelasan Masa Kedaluwarsa ...........cccccouvvveeiiieeeneeeiiinnnnnn. 63
Kriteria Pencantuman Halal .................uuuuuuueiiiieiiiiiiiieiiieiieeeeeee. 68
58. Contoh Penulisan ..fASar.an..Reny.ajli ano
Contoh Rancangan Label ES Krim.........cccoooiiiiiiiiiiiiiie e 73



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

DAFTAR TABEL
Tabel 1. KBLI untuk Komoditi Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, Es Susu............... 8
Tabel 2. Persyaratan Teknis untuk Registrasi Pangan Olahan Risiko Tinggi ...................... 13
Tabel 3. Perhitungan Komposisi ES KIM ........ooouiiiiiii it 20
Tabel 4. Contoh Komposisi Produk ES KFM..........coiiiiiiiiiiiiiiiie i 21
Tabel 5. Karakteristik Dasar Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu
........................................................................................................................................... 22
Tabel 6. Komposisi Produk Es Krim Pak DImMan............cooooiiiieeeeee 22
Tabel 7. Komposisi Produk Es Krim Pak Budi..............oooooiiii 25
Tabel 8. Komposisi Produk Es Krim Pak Rahmat...............cccceiiiiiiiiiiiiiiiiccn e, 27
Tabel 9. Contoh Golongan BTP yang Lazim Digunakan Pada Produk Es Krim Susu (Dairy Ice
Cream), ES Krim SUSU, AN ES SUSU .......uiiiiiiiiiiiiiiiiie et e e e e eeeaee s e e e e e e eenneaaans 33
Tabel 10. Contoh Perhitungan Rasio BTP..........ooooiiiiiiii 38
Tabel 11. Ketentuan Hasil ANaliSa BTP ......cooooiiiiiiiiieeee e 38
Tabel 12. Contoh Perhitungan Nilai Zat Gizi .........ccoieiieiiiiiiiiiiii e 43

Xi



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

B/ABH

PENDARUYILEYAN




Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

1.1 Latar Belakang

Terbitnya Undang-Undang No.11 tahun 2020 tentang Cipta Kerja dan PP No. 5 Tahun 2021
tentang Penyelenggaraan Perizinan Berusaha Berbasis Risiko mengamanahkan agar
pemerintah memberikan kemudahan bagi pelaku usaha dalam memperoleh Perizinan
Berusaha Untuk Menunjang Kegiatan Usaha (PB-UMKU). Salah satunya kemudahan bagi
pelaku usaha pangan olahan. Hal ini merupakan salah satu upaya untuk meningkatkan daya
saing produk pangan olahan, khususnya yang diproduksi oleh usaha mikro, kecil, dan
menengah (UMKM).

Sebagai implementasi dari Undang-undang No.11 tahun 2020 tentang Cipta Kerja dan PP
No. 5 Tahun 2021 tentang Penyelenggaraan Perizinan Berusaha Berbasis Risiko, telah
dikembangkan aplikasi e-registration berbasis risiko (Risk Based Approach e-registration atau
Ereg RBA) yang terintegrasi dengan Online Single Submission (OSS). Pada aplikasi Ereg
RBA, setiap jenis pangan akan masuk ke dalam salah satu tingkat risiko yaitu risiko menengah
rendah, risiko menengah tinggi, atau risiko tinggi dan akan memperoleh PB-UMKU yang
berbeda untuk masing-masing tingkat risiko

Berdasarkan data Survei Kepuasan Pelanggan yang dilaksanakan oleh Direktorat Registrasi
Pangan Olahan tahun 2021 terdapat peningkatan jumlah pelaku usaha mikro kecil (UMK)
yang mendaftarkan produknya dibanding tahun 2020. Hal ini disimpulkan dari responden yang
mengikuti survei pada akhir tahun 2021, dimana 26% responden dari skala usaha kecil dan
15% dari skala usaha mikro, sedangkan pada tahun 2020 skala usaha kecil 15% dan dari
usaha mikro 10%. Peningkatan tersebut menunjukkan terdapat pertumbuhan usaha mikro
kecil sepanjang tahun 2020 dan 2021.

Berdasarkan rekapitulasi kegiatan pendampingan yang dilakukan oleh Direktorat Registrasi
Pangan Olahan sepanjang tahun 2021, tercatat 83% pelaku usaha yang mengikuti
pendampingan adalah UMKM. Tingginya jumlah UMKM yang mengikuti kegiatan
pendampingan ini sejalan dengan pertumbuhan UMK dan menunjukkan tingginya animo
pelaku usaha untuk mengetahui dan memahami prosedur dan persyaratan registrasi pangan
olahan. Hal ini juga sejalan dengan hasil survei kepuasan pelanggan tahun 2021 dimana
terdapat gap dalam kemudahan memperoleh informasi, memahami, dan memenuhi
persyaratan dan prosedur registrasi pangan olahan. Untuk itu direkomendasikan agar
dilakukan perbaikan pelayanan yang dapat memberikan kemudahan bagi pelaku usaha dalam
memahami serta memenuhi persyaratan dan prosedur registrasi pangan olahan.

Sebagai upaya untuk memberikan kemudahan bagi pelaku usaha terutama UMKM dalam
memahami persyaratan dan prosedur registrasi pangan olahan, maka Direktorat Registrasi
Pangan Olahan melakukan terobosan melalui penyusunan Handbook Registrasi Pangan
Olahan. Handbook disusun per komoditi berdasarkan jenis pangan olahan terbanyak yang
didaftarkan oleh UMKM sepanjang tahun 2019 sampai dengan tahun 2021. Pada handbook
ini dipaparkan tentang tata cara registrasi pangan olahan komoditi Es Krim Susu (Dairy Ice
Cream), Es Krim, dan Es Susu.
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1.2. Tujuan dan Sasaran

Tujuan handbook ini adalah:

1.

Sebagai pedoman registrasi pangan olahan es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan
es susu melalui aplikasi Ereg RBA.

Untuk memberikan kemudahan bagi pelaku usaha, khususnya UMKM dalam memahami
dan memenuhi persyaratan dan prosedur registrasi pangan olahan sesuai dengan
peraturan dan kebijakan terbaru.

Untuk mempercepat proses registrasi pangan olahan, yang diharapkan dapat tercapai
dengan meningkatnya pemahaman pelaku usaha.

Sasaran handbook ini adalah:

1.

Pelaku usaha produsen es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu dengan
skala usaha mikro, kecil, dan menengah.

Fasilitator di Balai dan/atau Loka POM yang melakukan pendampingan kepada pelaku
usaha produsen es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu dalam melakukan
registrasi.

1.3. Ruang Lingkup

Ruang lingkup handbook ini meliputi penjelasan mengenai alur registrasi pangan olahan
dengan aplikasi Ereg RBA, definisi, serta persyaratan keamanan dan mutu, dokumen yang
dibutuhkan, serta kriteria label pangan olahan es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es
Susu.



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

B/ABAI

ISTHIIFARRD/ANID/ERIN(ISI




Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

10.

11.

12.

ADI (Acceptable Daily Intake) adalah jumlah maksimal BTP dalam milligram per kilogram
berat badan yang dapat dikonsumsi setiap hari selama hidup tanpa menimbulkan efek
merugikan terhadap kesehatan.

Bahan Tambahan Pangan yang selanjutnya disingkat BTP adalah bahan yang
ditambahkan ke dalam pangan untuk mempengaruhi sifat atau bentuk pangan.

BTP Ikutan (Carry over) adalah BTP yang berasal dari semua bahan baku pangan, bahan
penolong dan/atau BTP, baik yang dicampurkan maupun yang dikemas secara terpisah,
tetapi masih merupakan satu kesatuan produk yang tidak berfungsi secara teknologi
dalam produk pangan akhir.

Batas Maksimal Cara Produksi Pangan yang Baik atau Good Manufacturing Practice yang
selanjutnya disebut Batas Maksimal CPPB adalah konsentrasi BTP secukupnya yang
digunakan dalam pangan untuk menghasilkan efek teknologi yang diinginkan.

Cara Produksi Pangan Olahan yang Baik yang selanjutnya disingkat CPPOB adalah
pedoman yang menjelaskan bagaimana memproduksi pangan olahan agar aman,
bermutu, dan layak untuk dikonsumsi.

Gizi adalah zat atau senyawa yang terdapat dalam pangan yang terdiri atas karbohidrat,
protein, lemak, vitamin, mineral, serat, air, dan komponen lainnya yang bermanfaat bagi
pertumbuhan dan kesehatan manusia.

Informasi Nilai Gizi yang selanjutnya disingkat ING adalah daftar kandungan zat gizi dan
non gizi pangan olahan sebagaimana produk pangan olahan dijual sesuai dengan format
yang dibakukan.

Kategori Pangan adalah pengelompokan pangan berdasarkan jenis pangan yang
bersangkutan.

Label Pangan yang selanjutnya disebut Label adalah setiap keterangan mengenai pangan
yang berbentuk gambar, tulisan, kombinasi keduanya, atau bentuk lain yang disertakan
pada pangan, dimasukkan ke dalam, ditempelkan pada, atau merupakan bagian kemasan
pangan.

Pangan adalah segala sesuatu yang berasal dari sumber hayati produk pertanian,
perkebunan, kehutanan, perikanan, peternakan, perairan, dan air, baik yang diolah
maupun tidak diolah, yang diperuntukkan sebagai makanan atau minuman bagi konsumsi
manusia termasuk Bahan Tambahan Pangan, bahan baku pangan, dan bahan lain yang
digunakan dalam proses penyiapan, pengolahan, dan/atau pembuatan makanan atau
minuman.

Pangan Olahan adalah makanan atau minuman hasil proses dengan cara atau metode
tertentu, dengan atau tanpa bahan tambahan.

Pangan Olahan untuk Keperluan Gizi Khusus, yang selanjutnya disingkat PKGK, adalah
pangan olahan yang diproses atau diformulasi secara khusus untuk memenuhi kebutuhan
gizi tertentu karena kondisi fisik/fisiologis dan penyakit/ gangguan tertentu.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Perizinan Berusaha Untuk Menunjang Kegiatan Usaha yang selanjutnya disingkat PB-
UMKU adalah legalitas yang diberikan kepada pelaku usaha pangan untuk menunjang
kegiatan usaha dalam rangka peredaran pangan olahan.

Program Manajemen Risiko yang selanjutnya disingkat PMR adalah program yang
disusun dan dikembangkan untuk menjamin keamanan dan mutu pangan melalui
pengawasan berbasis risiko secara mandiri oleh industri pangan.

Sistem Perizinan Berusaha Terintegrasi Secara Elektronik (Online Single Submission)
yang selanjutnya disebut sistem OSS adalah sistem elektronik terintegrasi yang dikelola
dan diselenggarakan oleh Lembaga OSS untuk penyelenggaraan Perizinan Berusaha
Berbasis Risiko.

Time to Respond adalah waktu maksimal yang dibutuhkan untuk mengevaluasi dokumen
registrasi pangan olahan sejak dokumen diterima oleh petugas sampai ada keputusan.
Keputusan dapat berupa permintaan tambahan data/penolakan/persetujuan.

Usaha Kecil adalah usaha ekonomi produktif yang berdiri sendiri, yang dilakukan oleh
orang perorangan atau badan usaha yang bukan merupakan anak perusahaan atau
bukan cabang perusahaan yang dimiliki, dikuasai, atau menjadi bagian baik langsung
maupun tidak langsung dari usaha menengah atau usaha besar yang memenuhi kriteria
memiliki modal usaha lebih dari Rp 1.000.000.000,00 (satu miliar rupiah) sampai dengan
paling banyak Rp 5.000.000.000,00 (lima miliar rupiah) tidak termasuk tanah dan
bangunan tempat usaha.

Usaha Mikro adalah usaha produktif milik orang perorangan dan/atau badan usaha
perorangan yang memenuhi kriteria memiliki modal usaha sampai dengan paling banyak
Rp 1.000.000.000,00 (satu miliar rupiah) tidak termasuk tanah dan bangunan tempat
usaha.

Usaha Menengah adalah usaha ekonomi produktif yang berdiri sendiri, yang dilakukan
oleh orang perorangan atau badan usaha yang bukan merupakan anak perusahaan atau
bukan cabang perusahaan yang dimiliki, dikuasai, atau menjadi bagian baik langsung
maupun tidak langsung dari usaha kecil atau usaha besar yang memenubhi kriteria memiliki
modal usaha lebih dari Rp 5.000.000.000,00 (lima miliar rupiah) sampai dengan paling
banyak Rp 10.000.000.000,00 (sepuluh miliar rupiah) tidak termasuk tanah dan bangunan
tempat usaha.
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3.1. Registrasi Akun Perusahaan

Registrasi akun perusahaan merupakan tahap pertama dari registrasi pangan olahan yang
dilakukan secara online dan bertujuan untuk mendapatkan hama pengguna (username) dan
kata sandi (password) pada aplikasi e-registration. Username dan password digunakan untuk
login pada akun perusahaan.

3.1.1. Perizinan Berusaha via OSS

Perizinan berusaha diperoleh dari OSS pada website (https://0ss.go.id/). Dokumen perizinan
berusaha yang diterbitkan tergantung dari risiko setiap Klasifikasi Baku Lapangan Usaha
Indonesia (KBLI) yang didaftarkan pada OSS. Kontak informasi lebih lanjut tentang
pengurusan perizinan berusaha via OSS dapat dilihat pada halaman 51.

Klasifikasi risiko dan dokumen perizinan berusaha pada OSS terdiri dari:

1. Rendah : Nomor Induk Berusaha (NIB)

2. Menengah Rendah : NIB dan Sertifikat Standar

3. Menengah Tinggi : NIB dan Sertifikat Standar dengan status Telah Terverifikasi
4. Tinggi : NIB dan Izin dengan status Telah Memenuhi Persyaratan

Tabel 1. KBLI untuk Komoditi Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, Es Susu

Nama Kode

1 10531 Industri Pengolahan Es Krim

Contoh dokumen NIB, Sertifikat Standar, Sertifikat Standar dengan status Telah Terverifikasi,
dan Izin dengan status Telah Memenuhi Persyaratan dapat dilihat pada Bab V Kelengkapan
Data.

3.1.2. Izin Penerapan Cara Produksi Pangan Olahan Yang Baik (CPPOB)

Izin Penerapan CPPOB diperoleh dari aplikasi e-sertifikasi Badan POM melalui OSS pada
website (https://0ss.go.id/).

Pengajuan
permohonan
penerbitan Proses
Izin Penilaian
Penerapan
CPPOB

Pengajuan Pendaftaran

Pembuatan PB-UMKU

akun e-

Akun OSS sertifikasi

melalui 0SS

Gambar 1. Tahap Pengajuan Izin Penerapan CPPOB


https://oss.go.id/
https://oss.go.id/
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3.1.3. Alur Registrasi Akun Perusahaan

’y’f’-ﬁg @ B

U AN N
@ Input Data w Upload @ Tunggu @f— Dapats

Buka Web

Evaluasi oleh

Avlikasi ereg- Perusahaan Dokumen gy User Id &
. o retugas
rba.pom.go.id & Pabrik Pendukung hPassword_J

Gambar 2. Alur Registrasi Akun Perusahaan Berbasis Risiko

Tahapan registrasi akun perusahaan berbasis risiko yang telah terkoneksi dengan sistem
0SS

1. Pelaku usaha mengakses aplikasi e-registration versi Risk Based Approach (RBA) (ereg-
rba.pom.go.id)
2. Pilih menu Registrasi Akun > Baru

Input NIB
4. Data perusahaan akan otomatis tertarik dari OSS, berupa:

w

0 Username OSS

0 Nomor Pokok Wajib Pajak (NPWP)
0 Nama Perusahaan

0 Alamat Perusahaan

5. Input data Perusahaan, Pabrik, dan KBLI.

6. Unggah dokumen persyaratan registrasi akun perusahaan. Untuk produsen, dokumen
persyaratan berupa:

Foto kartu NPWP
NIB / NIB + Sertifikat Standar / NIB + 1zin

0 lzin Penerapan CPPOB

7. Evaluasi oleh petugas dengan time to respond maksimal 10 Hari Kerja

8. Apabila registrasi akun perusahaan disetujui, maka akan mendapatkan username dan

password melalui email.

¢ O«

A Untuk simulasi registrasi akun perusahaan dapat diakses pada link berikut ini:

https://registrasipangan.pom.go.id/rumahRPO/simulasi_akun_perusahaan/stepl
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3.2. Registrasi Produk

3.2.1. Alur Registrasi Produk

Setelah registrasi akun perusahaan disetujui, username dan password yang diperoleh
digunakan untuk log in ke web aplikasi ereg-rba.pom.go.id untuk melanjutkan tahap kedua
dari registrasi pangan olahan yaitu registrasi produk.

(MR)

Risiko Tinggi (T)

Registrasi Pangan Olahan
—_ Risiko Menengah Rendah

Registrasi Pangan Olahan

L 4
‘-
Eq I Risiko Menengah Tinggi
(M)

Pendaftar

Registrasi Pangan Olahan

Penerbitan SPB
(Surat Perintah Bayar)

Pra Verifikasi
(Prior Verfication)
Verifikasi Sertifikat SNI

Penerbitan SPB (Surat
Perintah Bayar)

Penerbitan SPB
(Surat Perintah Bayar)

VALIDASI

VALIDASI

Verifikasi = Validasi

SLA 5 HK

Persetujuan

VN T

EVALUASI

SLA 30 HK /
Evaluasi Verifikasi /Validasi 15 HK
(Time To
Tambahan Data/ Tolak/ Persetujuan Respon)

Gambar 3. Registrasi Pangan Olahan Berbasis Risiko

3.2.2. Penentuan Tingkat Risiko Registrasi Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es

Krim, Es Susu

Penentuan tingkat risiko produk pada saat registrasi dilakukan secara otomatis oleh sistem e-
registration versi RBA berdasarkan pada Alur Penentuan Tingkat Risiko (Gambar 4). Tingkat
risiko ditentukan dengan mempertimbangkan target konsumen, pencantuman Kklaim,
proses produksi tertentu, penggolongan pangan sebagai pangan olahan organik dan
pangan produk rekayasa genetik, penggunaan bahan baku tertentu, dan penggunaan
Bahan Tambahan Pangan. Berdasarkan alur penentuan tingkat risiko, maka produk es krim
susu (dairy ice cream), es krim, es susu dapat masuk ke dalam kategori risiko tinggi.

10
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Qendaftaran Pangan \
l 4

Pangan Olahan

!

Apakah berupa
Pangan Olahan

Yes

h 4

Bahan Tambahan Pangan

(I;Ii.'r:‘?gclar

Peruntukan atau
PKGK?

akah
PongAgn Olahan

Yes

Pangan Olahan)

mencantumkan
Klaim pada label?

Apakah Pangan Olahan
diproses dengan salah satu dari jenis
pengolahan berikut:
- Pasteyrisasi
- Sterilisasi/UHT/LACF
- Teknologi Baru Lainnya

Proses Pembekuan/Penyimpcnan Beku
- Tanpa Proses Pemasakan Lebih Lanjut

- Iradiasi

Apakah Pangan Olahan
merupakan kelompok:
- Pangan Olahan Organik

- Pangan Produk Rekayasa Genetik (GMO)

Yes

Yes
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Apakah
Pangan Olahan
termasuk
minuman
beralkohol?

Yes

Apakah
Pangan Olahan
termasuk
pangan wajib SNI?

Menengah Tinggi
(sertifikat Persetujuan
Pangan Olahan)

Apakah Pangan Olahan Yes

menggunakan Bahan Baku yang Memiliki
Batas Maksimum Penggunaan

Yes

Apakah menggunakan BTP
yang memiliki ADI atau
diatur Batas Maksimumnya
termasuk perisa?

Apakah
Pangan Olahan
menggunakan
BTP?

Menengah Rendah
(sertifikat Pemenuhan
Komitmen Pangan

Olahan)

Gambar 4. Alur Penentuan Tingkat Risiko

Pada saat pemilihan kategori pangan, agar memastikan sesuai dengan KBLI yang tertera
pada NIB dan juga sesuai dengan jenis pangan yang tertera pada izin penerapan CPPOB.
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o > 4 BADAN POMRI B
» BerAKHLAK Beranda  Registrasi Akun Informasi v
s e~ J APLIKASI E-REGISTRATION : w
Tampilkan 50 v entri Cari
10531 enis Pangan(CPPOE es krim
Nama
KBLI * KBLI Jenis Pangan Kategori Kategori Daftar Daftar
Importir Produsen (CPPOB) Pangan Pangan Baru Ulang Perubahan Status
46326 10531 Es krim Es Krim Susu 010700000001 750000 600000 400000 Aktif
(Dairy Ice
Cream)
46326 10531 Es krim Es Krim 010700000002 750000 600000 400000 Aktf
46326 10531 Es susu / es mengandung Es Susu 010700000003 750000 600000 400000 Aktif
susu
Menampilkan 1 sampai 1 dari 1 entri (disaring darni 2,094 entri keseluruhan) Sebelumnya 1 Selanjutnya

Gambar 5. Contoh Keterkaitan antara KBLI, Jenis Pangan (CPPOB) dan Kategori Pangan
Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu pada Sistem e-registration

Persyaratan teknis untuk registrasi produk berdasarkan tingkat risikonya dapat dilihat pada
tabel berikut.

Tabel 2. Persyaratan Teknis® untuk Registrasi Pangan Olahan Risiko Tinggi

Tingkat

Risiko
No Dokumen Pendukung Tinggi
1 Komposisi atau daftar bahan yang digunakan termasuk 2

keterangan asal bahan baku tertentu dan atau BTP*)
Proses produksi

Informasi tentang masa simpan

Informasi tentang kode produksi

Rancangan label

Hasil analisis produk akhir (Certificate of Analysis)

O (N[O o |

Hasil analisis zat gizi**)

Spesifikasi BTP dan/atau bahan baku tertentu yang memuat
9. | antara lain asal bahan, status GMO, BTP ikutan, jenis BTP,
kandungan kloramfenikol pada madu

1 Contoh dokumen teknis dapat dilihat pada Bab V
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10 Sertifikat Produk Penggunaan Tanda Standar Nasional .
" | Indonesia (SPPT SNI)***)
11. | Sertifikat PMR untuk yang memiliki "

(*) tidak berlaku untuk komposisi tunggal, untuk MR hanya input komposisi pada sistem

(**) untuk produk yang mencantumkan tabel Informasi Nilai Gizi (ING) pada label

(***) berlaku untuk produk SNI wajib atau produk yang mencantumkan tanda SNI pada label
(SNI sukarela)

A Untuk simulasi registrasi produk dapat diakses pada link berikut ini:

https://reqgistrasipangan.pom.go.id/rumahRPO/simulasi produk pangan olahan

3.2.3. Output Registrasi Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es
Susu Berdasarkan Tingkat Risiko

Output yang akan diperoleh pendaftar setelah mendaftarkan produknya berdasarkan tingkat
risikonya yaitu:
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1. Izin Edar Pangan Olahan untuk risiko tinggi.

PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA

PERIZINAN BERUSAHA UNTUK MENUNJANG KEGI
IZIN EDAR PANGAN OLAHAN
PB-UMKU: 120800071150900350250

Pemerintah Republik Indonesia menerbitkan Perizinan Berusaha Untuk Menunjang Kegiatan B-UMKU), yang
merupakan Izin Edar Pangan Olahan kepada Pelaku Usaha berikut ini:

1. Nama Pelaku Usaha : PT BUMI ALAM DAMAI

2. Nomor Induk Berusaha (NIB) : 1208000711509

3. Alamat Kantor : Beltway Office Park, tupang No.41
Desa/Kelurahan Rad Kota Adm. Jakarta
Selatan, Provinsi DKI Ja
Kode Pos: 12550

4. Status Penanaman Modal : Penanaman Mqg

5. Kode Klasifikasi Baku Lapangan Usaha: 10130 - Ind roduk Daging dan Daging

Indonesia (KBLI) Unggas
6. Lokasi Usaha : Jalan Ra ogor no. 001 , ¥ insi Jawa Barat

Kode Pg

Telah memenuhi persyaratan:
1. Standar izin edar pangan olahan;
2. Standar Cara Produksi dan/atau Distribusi Panga
3. Standar Tata Laksana Pendaftaran Pangan
4. Standar Kategori Pangan;
5. Standar Batas Maksimum Cemaran Log
6. Standar Batas Maksimal Cemaran Mikr
7. Standar Batas Maksimum Cemaran Ki
8. Standar Bahan Baku yang Dilarang dal
9. Standar Bahan Tambahan Pangan;
untuk Bahan Tambahan Pangan);

angan Olahan (Dikecualikan untuk Minuman Beralkohol);

ualikan untuk Minuman Beralkohol);

n Zat Gizi dan Zat Non gizi dalam Pangan Olahan;

Nilai Gizi untuk Pangan Olahan yang Diproduksi Oleh Usaha Mikro dan Usaha Kecil
ralkohol);

dalam Pengawasan Obat dan Makanan;

28. Standar Peng n, Mutu, Gizi, Manfaat dan Label Pangan Olahan.

Lampiran Perizinan Berusaha Untuk Menunjang Kegiatan Usaha ini memuat data teknis yang merupakan bagian tidak
terpisahkan dari dokumen ini. Pelaku Usaha tersebut di atas wajib menjalankan kegiatan usahanya sesual dengan ketentuan

1 Dokumen ini diterbitkan sistem OSS berdasarken data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab "
Palaku Usaha 4 t
Dalam hal terjadi kekeliruan isi » ini akan dilakukan perbaikan ana mestinya iy \é

3 Dokumen ini telah ditandatangani secara elektronik ggunakan sertifikaf eiek yang diterbitkan oleh BSrE-BSSN. LY g\, £

4 Data lengkap Perizinan Berusaha dapal diperoleh melalui sistem OSS menggunakan hak akses .

5 N

Gambar 6. Contoh Izin Edar Pangan Olahan
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Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis pangan

dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.

perundang-undangan yang berlaku.

Diterbitkan tanggal: 21 Desember 2021

a.n. Kepala Badan Pengawas Obat dan Makanan

Menteri Investasi/
Kepala Badan Koordinasi Penanaman Modal,

Ditandatangani secara elektronik

O
X

Dicetak tanggal: 21 Desember 2021

RN =

Dokumen ini diterbit sistem OSS data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab =

Pelaku Usaha. Balai

Dalam hal terjadi kekelir isi ini akan dil i bagair mestinya. Sertifikasi
Dokumen ini telah di i secara elektronik kan sertifikat ik yang diterbit oleh BSrE-BSSN. ‘ Elektronik
Data lengkap Perizinan Berusaha dapat diperoleh melalui sistem OSS menggunakan hak akses.

Gambar 7. Contoh Izin Edar Pangan Olahan (Lanjutan)
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Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis pangan
dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.

PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA
PERIZINAN BERUSAHA UNTUK MENUNJANG KEGIATAN BERUSAHA
IZIN EDAR PANGAN OLAHAN
LAMPIRAN
PBUMKU : 120800071150900350250

I: Nama Jenis Pangan : Minuman Bebas Gula T 20122021

2. Nama Dagang : T20122021

3. Jenis Kemasan/Isi/Berat bersih :  Botol Plastik PET (500 ml)

4. a. Nama Produsen :  PT. Pengembangan e-Reg RBA 20
b. Alamat Produsen :  Jalan Sunter Jaya No 12A, Kecamata

Kota Jakarta Utara, DKL :

S. Nomor Izin Edar Pangan Olahan : BPOM RI MD

6. Dikeluarkan Tanggal : 21 Desember 2

7. Masa Berlaku Sampai dengan : 21 Desember

Izin Edar Pangan Olahan digunakan sebagai bukti

ini.
3. Pangan
kurang
4. Badan POM ti1 jaw. dinya perselisihan terkait penunjukan atau hak

kekayaan intelektual da n Edar untuk Pangan Olahan ini, dan hanya dapat
ditinjau kembali setelah mendapatkan keputusan pengadilan yang telah memiliki kekuatan
hukum tetap atau kesepakatan antar pihak.

5. Izin Edar ini dapat dicabut sesuai dengan ketentuan peraturan perundang-undangan.

b/ ini sistem 0SS data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab Pelaku Usaha. Balai

2. Dalam hal terjadi isi ini akan i Sertifikasi
3. ini telah di i secara il i ik yang dit oleh BSrE-BSSN. Elekt ik
4. Data lengkap dapat melalui sistem OSS menggunakan hak akses. \ ARLTON:

Gambar 8. Contoh Lampiran Izin Edar Pangan Olahan
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Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis pangan
dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.

LABEL YANG DISETUJUI

— Komgosisi:
SR Minyak Goreng Sawit, VitaminA
{mengandung antioksidan tokofero)
A

—
INFORMASI NILAI GI2!

JUMLAH PER 100 mi

Kode produksi Baik digunakan sedekm

sitersh: 700 ml

BPOMRIMD St
Diprod
Nama produsen 5
Alamat: k2bupaten (kod pos), Indonesia
Bai digunakan sebeum; hatkemasan TSN
0 bel i eaky pgaun s e 250 l, 400 mi, 700, 00 . 1000 ml
1. Dokumen ini diterbitkan sistem OSS berdasarkan data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab Pelaku Usaha. Balai
2. Dalam hal terjadi kekeliruan isi dokumen ini akan dilakukan perbaikan sebagaimana mestinya. Sertifikast
3. Dokumen ini telah secara sertifikat yang oleh BSrE-BSSN. Llekt ik
4. Data lengkap Perizinan Berusaha dapat diperoleh melalui sistem OSS menggunakan hak akses. \ Elektron

Gambar 9. Contoh Lampiran Label Yang Disetujui

Disclaimer : Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis
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pangan dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.
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Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

4.1. Definisi

Berdasarkan Peraturan BPOM No. 34 Tahun 2019 tentang Kategori Pangan, produk es krim
susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu termasuk ke dalam produk pencuci mulut
berbasis susu (01.0) yang berbeda dari kategori pangan 03.0 (es yang dapat dimakan,
termasuk sherbet dan sorbet), dimana produk pada kategori 03.0 berbasis air dan tidak
mengandung susu.
0 Es krim susu (dairy ice cream) adalah produk beku yang diperoleh dari susu atau
produk susu atau campurannya, tanpa penambahan lemak selain lemak susu, dengan
atau tanpa penambahan bahan pangan lain.

0 Es krim adalah produk beku yang diperoleh dari susu atau produk susu atau
campurannya yang sebagian lemak susu diganti dengan lemak nabati, dengan atau
tanpa penambahan bahan pangan lain.

0 Es susu adalah produk beku yang dibuat dari campuran susu dan/atau produk susu
dengan air, dengan atau tanpa penambahan bahan pangan lain.

4.2. Komposisi

Komposisi mencakup bahan baku dan BTP. Bahan baku pangan adalah bahan dasar yang
dapat berupa pangan segar dan pangan olahan yang dapat digunakan untuk memproduksi
pangan. Adapun BTP adalah bahan yang ditambahkan ke dalam pangan untuk
mempengaruhi sifat dan bentuk pangan, contohnya: mengawetkan pangan, memberikan
warna, mencegah ketengikan dan meningkatkan cita rasa. BTP digunakan untuk
mempengaruhi kualitas pangan.

Dalam sistem e-registration, komposisi diinput dalam bentuk persentase. Tujuan dari input
komposisi dalam bentuk persentase ini antara lain untuk memastikan karakteristik dasar
produk memenuhi kriteria sesuai yang diatur. Cara untuk menentukan komposisi dalam
persentase adalah sebagai berikut:

Tabel 3. Perhitungan Komposisi Es Krim

A B C D
Nama Bahan Jumlah Bahan Jumlah Bahan DIBAGI Jumlah Persentase :
total bahan produk akhir Kolom C dikali
100%
Total 100
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1. Kolom A : Diisi dengan daftar semua bahan yang digunakan dalam satu kali produksi,
baik bahan baku maupun bahan tambahan pangan, diurutkan dari yang terbanyak.
2. Kolom B diisi dengan :

a. jumlah setiap bahan baku dan bahan tambahan pangan yang digunakan dalam
satu kali produksi.

b. satuan metrik yang sama, misal : gram, kg, ml, atau L. Bila bahan-bahan yang
digunakan terdiri dari cairan (misal : air atau susu cair) dan padatan (misal :
susu bubuk, gula, garam), maka dapat dianggap :

W 1 ml air atau susu cair = 1 gram air atau susu cair,
W 1 L air atau susu cair = 1 Kg air atau susu cair

c. jumlah total seluruh bahan yang digunakan (pada bagian akhir kolom B).

3. Kolom C diisi dengan hasil dari pembagian jumlah masing-masing bahan baku pada
kolom B dengan jumlah Total B.
Contoh :
Pada kolom B, susu cair yang digunakan adalah 2300 gram, sedangkan Total bahan
di kolom B adalah 4200 gram, maka untuk nilai susu cair yang diinput pada kolom C
: 2300/4200 = 0.548.

4. Kolom D diisi dengan hasil perkalian kolom C dengan 100%. Nilai ini adalah
persentase setiap bahan yang akan diinput pada sistem e-registration.
Contoh :
Pada kolom C hasil pembagian untuk susu cair adalah 0.548, maka persentase susu
cair yang diinput pada kolom D : 0.548 X 100% = 54.8%.

Tabel 4. Contoh Komposisi Produk Es Krim

A B C D
Nama Bahan Jumlah Bahan Jumlah Bahan DIBAGI Jumlah | Persentase
Total Bahan (%)
Susu Cair 2300 g 0.548 54.8
Gula Halus 806 g 0.192 19.2
Susu Bubuk Full 756 g 018 18
Cream
Air 200 g 0.047 4.7
Kakao Bubuk 54 ¢g 0.013 1.3
Telur 50.4 ¢ 0.012 1.2
Tapioka 33.6¢ 0.008 0.8
Total 4200 g 100
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4 .3. Karakteristik Dasar

Berdasarkan Peraturan BPOM No. 34 Tahun 2019 tentang Kategori Pangan, persyaratan
karakteristik dasar untuk produk es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu dapat
dilihat pada tabel 5.

Tabel 5. Karakteristik Dasar Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu

Persyaratan Es Krim Susu Es Krim Es Susu
(Dairy Ice Cream)
Kadar Protein Susu (%) 2. 7% - 1 %
Kadar Lemak Susu (%) 5 9 s -
Kadar Lemak Total (%) - 5 9% -
Total Padatan Susu (%) - 5 9% -
Total Padatan (%) 31% 31 % -

Contoh Nama Jenis

Es Krim Susu Rasa
Cokelat

Es Krim Rasa
Cokelat

Es Susu Rasa
Cokelat

Penentuan kadar lemak total dan total padatan diperoleh dari hasil analisa laboratorium,
sedangkan persyaratan kadar protein susu, kadar lemak susu, dan total padatan susu dapat
dihitung dengan cara kadar protein pada komponen susu (spesifikasi bahan baku) dikalikan
dengan persentase komponen susu pada komposisi (resep).

Contoh 1
Pak Diman akan memproduksi produk es krim dengan komposisi sebagai berikut:

Tabel 6. Komposisi Produk Es Krim Pak Diman

Jenis Jumlah Perhitungan
No | Nama Bahan Bahan/4200 g Persentase Bahan Persentase
Bahan g
adonan Pada Komposisi
1 Susu Cair Bahan baku 2300 g 23009/4200g * 100% 54.8%
2 Gula Halus Bahan baku 806 g 8069/4200g * 100% 19.2%
Susu Bubuk
3 Eull Cream Bahan baku 756 g 7569/4200g * 100% 18%
4 Air Bahan baku 200 g 200g/4200g * 100% 4.7%
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5 Kakao Bubuk | Bahan baku 54 ¢ 549/4200g * 100% 1.3%
6 Telur Bahan baku 50.4 ¢ 50.49/4200g * 100% 1.2%
7 Tapioka Bahan baku 33.64¢ 33.69/4200g * 100% 0.8%

HASIL ANALISA

Nama Sampel :Es Krim
Perusahaan : PT ERPIYO

Alamat :lalan Yang Lurus Mo 23, lakarta 10560 = Indonesia
Mo | Parameter Satuan Hasil Metode
1 Total Padatan % 36 Gravimetric
2 Lemak Total £/100g atau % 6 SNI01-2891-1992 point
8.2 [Soxhlet)

Jakarta, 4 Juni 2022
Penanggung lawab

/S

Teliti Senantiasa, 5T

Gambar 10. Hasil Analisa Es Krim

Dari hasil analisa laboratorium diketahui :
Total padatan : 36%
0 Kadar lemak total : 6%

O«

PT PANGAN SEJAHTERA
Jakarta - Indonesia

Spesifikasi Susu Sapi Cair

Komposisi: 100% susu sapi
Kandungan zat gizi:
Protein 13.2%
Lemak 135%
Karbohidrat: :4.3%

Kadar Air ' 8B.3%
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Gambar 11. Spesifikasi Susu Sapi Cair

PT PANGAN SEJAHTERA
Jakarta = Indonesia

Spesifikasi Susu Bubuk Full Cream

Komposisi: 100% susu sapi
Kandungan zat gizi:
Protein 1146 %
Lemak :17.1%
Karbohidrat:  :60.5%

Kadar Air 13.1%

Gambar 12. Spesifikasi Susu Bubuk Full Cream

Dari spesifikasi bahan baku yang digunakan diketahui :

O« O« O« O«

Kadar protein susu cair : 3.2%

Kadar protein susu bubuk full cream : 14.6%
Kadar lemak susu cair : 3.5%

Kadar lemak susu bubuk full cream: 17.1%

Apakah produk tersebut memenuhi karakteristik dasar sebagai es krim susu?
Jawaban:
0 Karakteristik dasar es krim susu adalah :

W Kadar protein susu tidak kurang dari 2.7%;

W Kadar lemak susu tidak kurang dari 5%

W Total padatan tidak kurang dari 31%.
Kadar protein susu dapat dihitung dengan cara:
Kadar protein susu (%) = (kadar protein pada susu cair X persentase susu cair pada
komposisi) + (kadar protein pada susu bubuk full cream x persentase susu bubuk full
cream pada komposisi)
Kadar protein susu (%) = (3.2% x 54.8 %) + (14.6% x 18%) = 1.8% + 2.6% = 4.4%
(memenuhi syarat)
Kadar lemak susu dapat dihitung dengan cara:
Kadar lemak susu (%) = (kadar lemak pada susu cair x persentase susu cair pada
komposisi) + (kadar lemak pada susu bubuk full cream x persentase susu bubuk full cream
pada komposisi)
Kadar lemak susu (%) = (3.5% x 54.8 %) + (17.1% x 18%) = 1.9% + 3.1% = 5% (memenuhi
syarat)
Total padatan berdasarkan hasil analisa 36% (memenuhi syarat)
Sehingga produk memenuhi persyaratan sebagai es krim susu, nama jenis yang sesuai
dilihat dari komposisi adalah Es Krim Susu Rasa Cokelat.
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Contoh 2

Pak Budi akan memproduksi produk es krim dengan komposisi sebagai berikut:

Tabel 7. Komposisi Produk Es Krim Pak Budi

Jumlah Perhitungan
No | Nama Bahan | Jenis Bahan | Bahan/4200 g Persentase Bahan Persentase
adonan Pada Komposisi
1 Susu Cair Bahan baku 2310g 23109/4200g * 100% 55%
2 Gula Halus Bahan baku 756 ¢ 7569/4200g * 100% 18%
3 Kakao Bubuk [ Bahan baku 504 g 5049/4200g * 100% 12%
Susu Bubuk * 1000 0
4 Full Cream Bahan baku 336 ¢ 3369/4200g * 100% 8%
5 Minyak Nabati | Bahan baku 210¢g 2109/4200g * 100% 5%
6 Kuning Telur Bahan baku 50.4 ¢ 50.49/4200g * 100% 1.2%
7 Tapioka Bahan baku 33.6¢ 33.69/4200g * 100% 0.8%
HASIL ANALISA
Nama Sampel :Es Krim
Perusahaan : PT ERPIYO
Alamat :lalan Yang Lurus Mo 23, Jlakarta 10560 - Indonesia
Mo | Parameter Satuan Hasil Metode
1 Total Padatan % 36 Gravimetric
2 | Lemak Total g/100g atau % 6 SMI 01-2891-1992 point
8.2 [Soxhlet)

lakarta, 4 Juni 2022
Penanggung Jlawab

/S

Teliti Senantiasa, 5T

Gambar 13. Hasil Analisa Es Krim

26




Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

Dari hasil analisa laboratorium diketahui :
0 Total padatan : 36%
0 Kadar lemak total : 6%

PT PANGAN SEJAHTERA
Jakarta - Indonesia

Spesifikasi Susu Sapi Cair

Komposisi: 100% susu sapi
Kandungan zat gizi:
Protein 13.2%
Lemak 13.5%
Karbohidrat: :4.3%

Kadar Air ' 8B.3%

Gambar 14. Spesifikasi Susu Sapi Cair

PT PANGAMN SEJAHTERA
Jakarta = Indonesia

Spesifikasi Susu Bubuk Full Cream

Komposisi: 100% susu sapi
Kandungan zat gizi:
Protein 1146 %
Lemak :17.1%
Karbohidrat:  :60.5%

Kadar Air (31%

Gambar 15. Spesifikasi Susu Bubuk Full Cream

Dari spesifikasi bahan baku yang digunakan diketahui :
0 Kadar air susu cair : 88.3%
o] Kadar air susu bubuk full cream : 3.1%
Apakah produk tersebut memenuhi karakteristik dasar sebagai es krim?
Jawaban:
0 Karakteristik dasar es krim adalah :
W Kadar lemak total tidak kurang dari 5%
W Total padatan susu tidak kurang dari 5%;

W Total padatan tidak kurang dari 31%.
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6% (memenuhi syarat)

0 Total padatan susu dapat dihitung dengan cara :

0 Kadar lemak total diperoleh dari hasil analisa kadar lemak yang dilampirkan yaitu

Total padatan susu (%) = total padatan susu segar + total padatan susu bubuk full

cream

Total padatan susu cair/susu bubuk full cream

dilihat dari komposisi adalah Es Krim Rasa Cokelat.

Contoh 3

Pak Rahmat akan memproduksi produk es krim dengan komposisi sebagai berikut:

= persentase komponen susu
segar/susu bubuk full cream pada komposisi x (100 - kadar air susu segar/susu
bubuk full cream)
W Total padatan susu segar (%) = persentase komponen susu segar pada
komposisi x (100 - kadar air susu) = 55% x (100 - 88.3) = 6.4%
W Total padatan susu bubuk full cream = persentase komponen susu bubuk full
cream pada komposisi x (100 - kadar air susu bubuk full cream) = 8% x (100 -
3.1)=7.8%

Total padatan susu = 6.4% + 7.8% = 14.2% (memenuhi syarat)
0 Total padatan berdasarkan hasil analisa 36% (memenuhi syarat)
Sehingga produk memenuhi persyaratan sebagai es krim, nama jenis yang sesuai

Tabel 8. Komposisi Produk Es Krim Pak Rahmat

Jumlah Perhitungan
No | Nama Bahan | Jenis Bahan | Bahan/4200 g Persentase Bahan Persentase
adonan Pada Komposisi
1 Air Bahan baku 29759 2975g/4200g * 100% 70.83%
2 Gula Pasir Bahan baku 630 g 630g/4200g * 100% 15%
3 Minyak Nabati | Bahan baku 304 g 3049/4200g * 100% 7.24%
4 Sﬂé‘dfk'm Bahan baku 200 g 200g/4200g * 100% 4.76%
6 Kakao Bubuk [ Bahan baku 7119 71.19/4200g * 100% 1.69%
Bahan
7 Lesitin tambahan 16.8 g 16.89/4200g * 100% 0.4%
pangan
8 Garam Bahan baku 179 1.79/4200g * 100% 0.04%
Perisa Identik Bahan
9 Alami tambahan 149 1.49/4200g * 100% 0.03%
pangan
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HASIL ANALISA

Nama Sampel :Es Krim
Perusahaan : PT ERPIYO

Alamat : Jalan Yang Lurus No 23, Jakarta 10560 — Indonesia
No | Parameter Satuan Hasil Metode
1 Total Padatan % 30 Gravimetric
2 Lemak Total g/100g atau % 7.5 SNI01-2891-1992 point
8.2 (Soxhlet)

Gambar 16. Hasil Analisa Es Krim

Dari hasil analisa laboratorium diketahui :
Total padatan : 30%
0 Kadar lemak total : 7.5%

O«

PT PANGAN SEJAHTERA
lakarta - Indonesia

Spesifikasi Susu Skim Bubuk

Komposisi: 100% susu sapi
Kandungan zat gizi:
Protein :33%
Lermnak :1.5%
Karbohidrat:  :55%

Kadar Air 3%

Gambar 17. Spesifikasi Susu Skim Bubuk

Dari spesifikasi bahan baku yang digunakan diketahui :
0 Kadar protein susu skim bubuk: 33%
0 Kadar air susu skim bubuk: 3%
Apakah produk tersebut memenuhi karakteristik dasar sebagai es krim?
Jawaban:
0 Karakteristik dasar es krim adalah :

W Kadar lemak total tidak kurang dari 5%;

W Total padatan susu tidak kurang dari 5%;

W Total padatan tidak kurang dari 31%.
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O«

O«

0 Kadar lemak total diperoleh dari hasil analisa kadar lemak yang dilampirkan yaitu
7.5% (memenuhi syarat)

0 Total padatan susu dapat dihitung dengan cara :
Total padatan susu (%) = persentase komponen susu skim bubuk pada komposisi
X (100% - kadar air susu skim bubuk) = 4.76% x (100 - 3) = 4.62% (Tidak memenuhi
syarat)

0 Total padatan berdasarkan hasil analisa 30% (Tidak memenuhi syarat)

Sehingga produk tidak memenuhi persyaratan sebagai es krim, selanjutnya dapat

menghitung kadar protein susu untuk melihat apakah produk dapat masuk ke kategori

pangan es susu.

Karakteristik dasar es susu adal ah kad

Kadar protein susu dapat dihitung dengan cara:
Kadar protein susu (%) = (Kadar protein pada susu skim bubuk x Persentase susu
skim bubuk pada komposisi)
Kadar protein susu (%) = (33% x 4.76 %) = 1.57% (memenuhi syarat)
Sehingga produk memenuhi persyaratan sebagai es susu, nama jenis yang sesuai
dilihat dari komposisi adalah Es Susu Rasa Cokelat.

4.4. Cemaran

Cemaran adalah bahan yang tidak sengaja ada dan/atau tidak dikehendaki dalam pangan
yang dapat mengganggu, merugikan, dan membahayakan kesehatan manusia. Pengujian
cemaran dilakukan menggunakan sampel produk yang akan didaftarkan. Berikut cemaran
pangan yang diujikan pada kategori pangan es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es

Susu

4.4.1.

Cemaran Logam

Cemaran logam berat untuk es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu berdasarkan
Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 9 Tahun 2022 tentang Persyaratan
Cemaran Logam Berat dalam Pangan Olahan adalah arsen (As), timbal (Pb), merkuri (Hg),
kadmium (Cd), dan timah (Sn) seperti tabel di bawah ini.

A. Arsen (As), Timbal (Pb), Merkuri (Hg), dan Kadmium (Cd)

Batas Maksimal (mg/ kg)
No. Jenis Pangan Olahan . .
As* Pb Hg cd
Produk Olahan Susu 0,10 0,02%* 0,02% 0,05
Produk Olahan Lemak 0,10 0,10 0,05 0,10
| Emulsi Lemak Terutama Tipe Emulsi Air Dalam | 0,10 [ 0,10 | 0,03 | 0,10
Minyak
4. | Produk Olahan Es untuk Dimakan termasuk | 0,20 [ 0,15 | 0,03 [ 0,01
Sherbet dan Sorbet
| Produk Olahan Sayur [ 0,15 | 0,20 0,03 0,05

Keterangan :

* Jika tidak dinyatakan lain dihitung sebagai arsen total
** dihitung terhadap produk siap konsumsi

*** Topping (Non-Buah), Dekorasi dan Saus Manis

Gambar 18. Cemaran Logam Arsen, Timbal, Merkuri, dan Kadmium untuk Produk Es
Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu
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B. Timah (Sn)

Ne- Jenis Pangan Olahan Batas Malksimal
(mg/kg)
1. Formula Bayi, Formula Lanjutan, Formula Pertumbuhan, dan Pangan Olahan untuk Keperluan Medis 10%*
Khusus untuk Bayi dan Anak

2. Makanan untuk Bayi dan Anak dalam Masa Pertumbuhan 40

3. Minuman dalam Kemasan Kaleng 100**

4. Pangan Olahan Lain yang Dikemas dalam Kaleng 250

5. Pangan Olahan Lain vang Tidak Dikemas dalam Kaleng 40

Gambar 19. Cemaran Logam Timah untuk Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

4.4.2. Cemaran Mikroba

Berdasarkan Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 13 Tahun 2019 tentang
Batas Maksimal Cemaran Mikroba dalam Pangan Olahan, cemaran mikroba? untuk Es Krim
Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es Susu dapat dilihat pada gambar berikut :

. Jenis Pangan Jenis Mikroba/
Kategori Pangan 0],;]::.; Parameter Uji n|e m M Het.ofle
5 Analisis*
Mikroba
Whey Staphylococcus aureus | 5 | 2 | 102 koloni/g | 10% koloni/g SNIISO 68688-1;
SNI 2897
01.7 Makanan Es Krim Enterobacteriaceas 5 | 2| 10 koloni/g 10- koloni/ g 150 21528-2
Pencuc Mulut Salmonella $ | 0 | negatif/25g |[NA IS0 6579;
Berbahan Dazar SNI 2897
Suzu (Mizalnya Listeria monocytogenes | 5 | O | 10 koloni/g |NA 150 11250-2
;udmg., Yogurt yeeem EntarcCactanacens S | 2|10 kolonijg | 10- kolom/g | 150 21520-2
m"’::’_:':;‘_‘:"“ Salmonella 5 |0 neeanifjose WA IS0 6379 L
2 e ————————
dengan éuahl Es susu, Puding ALT 5 2] 109 koloni/g | 10° kolomi/g ISO 4833-1;
- suzu (puding - SNI2897
butterscotch) Enterobacteriaceae 5 | 2|10 kolonijg 10< kolonifg IS0 21528-2
Salmonella 5 | O | negatif/25g NA 150 6579;
SNI 2897

Gambar 20. Cemaran Mikroba Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es

Susu Sesuai Peraturan

Keterangan :

m : batas mikroba yang dapat diterima yang menunjukan bahwa proses pengolahan pangan
telah memenuhi cara produksi pangan olahan yang baik

M : Batas maksimal mikroba

n : jumlah sampel yang harus diambil dan dianalisa dari satu lot/batch pangan olahan

¢ : jumlah sampel hasil analisa dari n yang tidak boleh melampaui m namun tidak boleh
melebihi M untuk menentukan keberterimaan pangan olahan

2 Untuk keperluan registrasi, pendaftar cukup menyerahkan hasil analisa cemaran mikroba paistgeia(
monocytogenegkoloni/g) dan Salmonellgkoloni/25 g)).
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Dari persyaratan cemaran mikroba di atas, cara membacanya adalah sebagai berikut:

a. Listeria monocytogenes (koloni/g)
Dari 5 sampel (n) produk yang diambil dan diuiji, tidak boleh ada sampel yang mengandung

j uml ah mi k?kaohi/g. 10

b. Salmonella (koloni/25 g)

Dari 5 sampel (n) produk yang diambil dan diuji, semua sampel harus negatif. Pada saat
dilakukan pengujian, untuk kriteria mikrobiologi pada parameter mikroba dengan c=0 maka
sejumlah sampel yang diambil secara acak dapat dikompositkan sebelum dianalisis.

Hasil uji masing-masing 5 (lima) sampel yang diambil secara acak harus negatif. Terkait
dengan ketentuan uji mikroba dengan ¢=0, maka 5 (lima) sampel yang diambil secara acak,
dapat dikompositkan sebelum dianalisis.

4.4.3. Cemaran Kimia

Cemaran kimia untuk es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu berdasarkan
Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 8 Tahun 2018 tentang Batas
Maksimum Cemaran Kimia dalam Pangan Olahan dapat dilihat seperti tabel di bawah ini.

1. Aflatoksin
Batas Maksimum
No. Jenis Pangan (ppb atau pg/kg)
B, M Total
(B1+B2+G1+G2)
1. | Produk olahan kacang tanah 15 - 20
2. | Rempah-rempah dalam bentuk utuh 15 - 20
maupun bubuk
3. | Makanan Pendamping Air Susu Ibu 0,5 - -
(MP-ASI) berbasis serealia dan pangan
untuk kebutuhan medis khusus
untuk bayi dan anak
4. | Produk olahan jagung 15 - 20
5. | Produk olahan kacang-kacangan - - 15
selain kacang tanah (sebagai
bahan baku)
10
(dalam bentuk
produk siap
konsiimsi)
6. | Susu dan produk olahannya (yang - 0,5*
| termasuk kategori pangan 01.1-01.8) | -
7. | Formula bayi; formula lanjutan; -1 0,03*
formula pertumbuhan; formula untuk
keperluan medis khusus; pangan
untuk ibu hamil dan/atau ibu
_ | menyusui berbasis susu
*Produk dalam bentuk siap konsumsi
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Gambar 21. Cemaran Kimia Produk Susu dan Produk Olahannya termasuk Kategori
Pangan 01.1-01.8 Sesuai Peraturan

4.5. Bahan Tambahan Pangan (BTP)

4.5.1. BTP Yang Dapat Digunakan

Peraturan terkait penggunaan BTP dapat dilihat pada Peraturan Badan POM No.11 Tahun
2019 tentang Bahan Tambahan Pangan dan Peraturan Badan POM No.22 Tahun 2016

te

ntang Persyaratan Bahan Tambahan Perisa. Pelaku usaha disarankan menggunakan BTP

yang telah memiliki Nomor Izin Edar dari Badan POM.

Cara untuk mengakses 2 (dua) peraturan di atas adalah :

1.
2.

3

Ketik https://jdih.pom.go.id/
Setelah masuk pada halaman seperti dibawah ini, ketik keyword, atau judul peraturan
yang ingin di cari pada bagian yang ditunjukkan panah. Misalnya : Bahan Tambahan
Pangan.

Selamat Datang diWebsite

Jaringan Dokumentasi dan Informasi Hukum
Badan Pengawas Obat dan MakananRI

KEYWORD/JUDUL PERATURAN

1,328

=3 Produk Hukum

Gambar 22. Tampilan Website Jaringan Dokumentasi dan Informasi Hukum Badan POM

. Akan muncul beberapa peraturan dengan judul Bahan Tambahan Pangan, termasuk
kedua peraturan tersebut diatas yang menjadi acuan perusahaan untuk penggunaan
Bahan Tambahan Pangan.
Selain melalui penelusuran informasi melalui jdih.pom.go.id, untuk mengetahui jenis BTP
yang digunakan beserta batas maksimumnya juga dapat menggunakan aplikasi cek BTP
dari Direktorat Standardisasi Pangan Olahan atau Klik tautan
https://standarpangan.pom.go.id/cekbtp/web/relasi-baru.

BTP yang lazim digunakan pada produk es krim susu (dairy ice cream), es krim susu, dan es
susu (golongan, jenis dan batas maksimum penggunaannya) dapat dilihat pada tabel 9.
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Tabel 9. Contoh Golongan BTP yang Lazim Digunakan Pada Produk Es Krim Susu
(Dairy Ice Cream), Es Krim Susu, dan Es Susu

Golongan BTP Jenis BTP Batas maksimum
(mg/kg)
Pengemulsi Mono dan digliserida asam lemak CPPB3
Pengemulsi Lesitin CPPB
Pengemulsi, Gom guar CPPB
Penstabil
Pengemulsi, Natrium karboksimetil selulosa CPPB
Penstabil
Pewarna Sintetis Tartrazin CI. No. 19140 70
Pewarna Sintetis Coklat HT CI. No. 20285 30
Pewarna Alami Karamel | Plain (Caramel | T CPPB
Plain)
Perisa Perisa alami, identik alami, dan | Jika terkandung BTP
artifisial carry over yang memiliki
batas penggunaan
maksimum, maka perlu
dilakukan perhitungan
Antioksidan Askorbil palmitat (Ascorbyl 100 (mg/kg) lemak
palmitate)

4.5.2. Cara Perhitungan BTP

Penggunaan BTP yang tepat sesuai takaran atau batas maksimal penggunaan akan
memberikan manfaat teknologi terhadap mutu pangan. Sebaliknya, penggunaan BTP yang
melebihi takaran atau batas maksimal penggunaan dapat membahayakan kesehatan. Batas
maksimal penggunaan BTP mengacu pada Peraturan Badan POM No.11 Tahun 2019 tentang
Bahan Tambahan Pangan untuk kategori pangan 01.7 Makanan Pencuci Mulut Berbahan
Dasar Susu (Misalnya Puding, Yogurt Berperisa atau Rasa, atau Yogurt dengan Buah).
Kadar BTP yang digunakan yang memiliki batas maksimum harus memenuhi persyaratan
dalam komposisi dan hasil analisa.

Penakaran BTP sebaiknya menggunakan timbangan analitik sehingga takaran tepat. Namun,
jika tidak memungkinkan atau belum memiliki timbangan analitik dapat dilakukan dengan
sendok takar. Satu sendok takar peres untuk pengawet dan pewarna masing-masing adalah
1,25 g.

8 Secukupnya sesuai dengan takaran penggunaan
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Timbangan analitik Sendok takar peres

Gambar 23. Timbangan Analitik dan Sendok Peres

4.5.2.1. Cara Perhitungan BTP Tunggal Pada Komposisi

Contoh:

1. Golongan BTP : Pengemulsi
Jenis BTP : Gom guar
Batas maksimum : CPPB

Batas Maksimal Cara Produksi Pangan yang Baik CPPB adalah konsentrasi BTP
secukupnya yang digunakan dalam pangan untuk menghasilkan efek teknologi yang
diinginkan.
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Gom guar (Guar gum)

INS 1412
ADI : not specified
Sinonim : Gum cyamopsis, guar flour

a. Golongan: Pengemulsi

Nomor Batas
Kategori Nama Kategori Pangan Maksimal
Pangan (
01.1.1 Susu dan Buttermilk (Plain) 6000
kecuali
untuk susu
segar
01.1.2 Minuman Berbasis Susu yang Berperisa dan atau CPPB

Difermentasi (Contohnya Susu Cokelat, Eggnog,
Minuman Yogurt, Minuman Berbasis Whey)

01.2.1.2 |Produk Susu Fermentasi (Plain) Dengan 5000
Pemanasan
01.2.2 Susu yang Digumpalkan dengan Enzim Renin CPPB
(Plain)
01.3 Susu Kental dan Analognya CPPB
014.1 Krim Pasteurisasi (Plain) CPPB
01.4.2 Krim yang Disterilkan atau secara UHT, Krim 5000
“Whipping” atau “Whipped”, dan Krim Rendah
Lemak (Plain)
01.4.3 Krim vang Digumpalkan (Plain) CPPB
01.4.4 Krim Analog CPPB
01.5 Susu Bubuk dan Krim Bubuk dan Bubuk Analog CPPB
01.6.1 Keju Tanpa Pemeraman (Keju Mentah) CPPB
01.6.2 Keju Peram CPPB

01.6.4 Keju Olahan CPPB

. () o e -
Makanan Pencuci Mulut Berbahan Dasar Susu
(Misalnya Puding, Yogurt Berperisa/rasa atau

Yogurt dengan Buah

Gambar 24. Contoh BTP dengan batas maksimal CPPB

2. Golongan BTP : Pewarna
Jenis BTP : Coklat HT CI. No. 20285
Batas maksimum : 30 mg/kg atau 30 ppm

Jika digunakan pewarna Coklat HT CI. No. 20285 sebesar 0.002% pada produk es
krim, maka perhitungan pemenuhan persyaratan pewarna pada es krim dilakukan
dengan mengubah satuan BTP dari satuan % ke satuan mg/kg sebagai berikut:
Kadar Coklat HT CI. No. 20285 pada komposisi adalah 0.002%, maka kadar Coklat
HT CI. No. 20285 dalam mg/kg: 0.002 x 10.000 mg/kg = 20 mg/kg. Sesuai peraturan,
batas maksimum Coklat HT CI. No. 20285 pada kategori es krim adalah 30mg/kg (lihat
Gambar 25), sehingga kadar pada produk tersebut memenuhi syarat.
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Coklat HT CI. No. 20285 (Brown HT)

INS : 155
ADI : 0-1,5 mg/kg berat badan
Sinonim : Chocolate brown HT; C.I. food brown 3

Golongan: Pewarna (Sintetis)

Nomor Batas
Kategori Nama Kategori Pangan Maksimal
Pangan (mg/kg)
01.1.2 Minuman Berbasis Susu yang Berperisa dan atau 30

Difermentasi (Contohnya Susu Cokelat, Eggnog,

01.7 Makanan Pencuci Mulut Berbahan Dasar Susu 30

(Misalnya Puding, Yogurt Berperisa/rasa atau
Yogurt dengan Buah)

Gambar 25. Contoh BTP yang diatur batas maksimalnya

3. Golongan BTP : Pewarna
Jenis BTP : Tartrazin CI. No. 19140
Batas maksimum : 70 mg/kg atau 70 ppm

Misalnya untuk produk es krim dengan total adonan 20 Kg, maka contoh perhitungan

penggunaan BTP pewarna tartrazin Cl.No0.19140 sebagai berikut:

- Total produk akhir : 20 Kg

- Maksimal penggunaan BTP pewarna = 70mg/Kg

- 1 sendok takar = 1.25g = 1250mg

- Jadi jumlah maksimal pewarna tartrazin CI.N0.19140 yang digunakan pada
adonan adalah = 70/1250x20 = 1.12 sendok takar.

- Penakaran dibulatkan ke bawah, jadi 1 sendok takar peres.

Sehingga pewarna tartrazin CI.N0.19140 yang ditambahkan pada 20Kg adonan es

krim maksimal 1 sendok takar peres.

Tartrazin CI. No. 19140 (Tartrazine)

INS 102
ADI : 0-10 mg/kg berat badan
Sinonim : C.I food yellow 4; F.D and C yellow no. 5; EEC serial no. E102

Golongan: Pewarna (Sintetis)

Nomor Batas
Kategori Nama Kategori Pangan Maksimal
Pangan (mg/kg)
01.1.2 Minuman Berbasis Susu yang Berperisa dan 70

atau Difermentasi (Contohnya Susu Cokelat,
Eggnog, Minuman Yogurt, Minuman Berbasis

SR
01.7 Makanan Pencuci Mulut Berbahan Dasar 70
Susu (Misalnya Puding, Yogurt

Berperisa/rasa atau Yogurt dengan Buah)

Gambar 26. Contoh BTP yang diatur batas maksimalnya

37



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

4. Golongan BTP : Antioksidan
Jenis BTP : Askorbil palmitat (Ascorbyl palmitate)
Batas maksimum : 100 (mg/kg) lemak

Jika digunakan antioksidan askorbil palmitat sebesar 0.0001% pada produk es krim

dimana kadar lemak total es krim adalah 6%, maka perhitungan pemenuhan

persyaratan antioksidan pada es krim dilakukan dengan mengubah satuan BTP dari

satuan % ke satuan mg/kg dan dibagi dengan kadar lemak total es krim sebagai

berikut:

Kadar askorbil palmitat pada komposisi adalah 0.0001%, maka kadar askorbil palmitat

dalam mg/kg: 0.001 x 10.000 mg/kg = 1 mg/kg.

Sehingga perhitungannya adalah:
pa& "IQQ

Qb

Batas maksimal antioksidan askorbil palmitat pada kategori pangan 01.7 adalah 100
(mg/kg) lemak (lihat Gambar 27), sehingga kadar tersebut memenuhi persyaratan.

P &G TQUAQE OQ

Askorbil palmitat (Ascorbyl palmitate)

INS : 304

ADI : 0 -1,25 mg/kg berat badan

Sinonim : Vitamin C palmitate; L-ascorbyl palmitate; 6-palmitoyl-3-keto-L-
gulofuranolactone; 2,3-dehydro-L-threo-hexono-1,4-lactone-6-
palmitate

Golongan: Antioksidan

Nomor M::st;: al
Kategori Nama Kategori Pangan
Pangan (mg/kg)
lemak
01.3.1 Susu Kental 10
01.5.1 Susu Bubuk dan Krim Bubulk (Plain) 300
01 52 S11a11 dan Krim Buhylk Analoe 20
01.7 Makanan Pencuci Mulut Berbahan Dasar Susu 100
(Misalnya Puding, Yogurt Berperisa/rasa atau
Yogurt dengan Buah)

Gambar 27. Contoh BTP yang diatur batas maksimalnya
4.5.2.2. Cara Perhitungan BTP Campuran Pada Komposisi

Penggunaan lebih dari 1 (satu) jenis BTP pada golongan yang sama, harus memperhatikan
prinsip rasio 1 (satu). Perhitungan prinsip rasio 1 (satu) dapat dilihat pada contoh di bawah
ini.

Contoh perhitungan penggunaan BTP Pewarna Coklat HT CIl. No. 20285 (0.001%) dan
Tartrazin CI. No. 19140 (0.002%) pada produk es krim.

Langkah-langkah perhitungan:
a. Mengubah satuan BTP dari satuan % ke satuan mg/kg
Kadar Coklat HT CI. No. 20285 pada komposisi adalah 0,001%, maka
0,001 x 10.000 mg/kg = 10 mg/kg
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Kadar Tartrazin Cl. No. 19140 pada komposisi adalah 0,002%, maka
0,002 x 10.000 mg/kg = 20 mg/kg

b. Menghitung rasio BTP pewarna

Tabel 10. Contoh Perhitungan Rasio BTP

BTP Kadar pada Batas Perhitungan Rasio Kesimpulan

Pewarna komposisi | maksimum
(mg/kg) (mg/kg)
Coklat HT 10 30 Perhitungan
Cl. No. (10/30) + (20/70) rasio kurang dari
20285 =0.62 satu berarti
rasi o memenuhi
syarat

Tartrazin 20 70
Cl. No.
19140

Penggunaan campuran 2 BTP dengan golongan yang sama akan memenuhi syarat

jika perhitunganrasiok ur ang dari atau sama

4.5.3. BTP yang Wajib Dianalisa

BTP yang wajib dianalisa yaitu:
a. BTP yang memiliki batas maksimal dan mempunyai nilai ADI

b. BTP ikutan yang ada di bahan baku (BTP carry over) yang memiliki batas
maksimal namun tidak dijelaskan kadarnya di spesifikasi dan tidak memiliki Izin

Edar.

dengan

BTP yang batas maksimalnya CPPB atau secukupnya baik yang mempunyai ADI maupun
tidak mempunyai ADI, tidak perlu dianalisa. BTP yang mempunyai batas maksimal, tetapi
tidak ada ADI, tidak perlu dianalisa. Kesesuaian kadar BTP tersebut dilihat dari komposisi.

Tartrazin CI. No. 19140 (Tartrazine)

INS 102
|ADI : 0-10 mg/kg berat badan I
Sinonim > C.1. jood yellow 3, F.D and C yellow no. 5; EEC senal no. E102

Golongan: Pewarna (Sintetis)

Gambar 28. Contoh Nilai ADI pada BTP

Tabel 11. Ketentuan Hasil Analisa BTP

BTP

ADI

Batas Maksimal BTP

Hasil Analisa

Diatur

Diatur dengan nilai
numerik

Wajib
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B Diatur CPPB -

C Tidak diatur Diatur dengan nilai Tidak melampirkan hasil
numerik analisa

D Tidak diatur CPPB -

4.6. Informasi Nilai Gizi (ING)

Untuk es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu pencantuman ING sesuai
Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 26 Tahun 2021 Tentang Informasi
Nilai Gizi pada Label Pangan Olahan, sebagai berikut :

1.

2.

Secara umum produk es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu wajib
mencantumkan ING pada label.

Pencantuman ING dibuktikan dengan hasil analisis zat gizi dari laboratorium pemerintah
atau laboratorium lain yang telah terakreditasi.

Untuk produk es krim susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu yang diproduksi oleh
usaha mikro dan usaha kecil yang belum ditetapkan nilai kandungan gizinya, tidak wajib
mencantumkan ING pada label. Namun bila tetap akan mencantumkan, maka harus
melampirkan hasil pengujian zat gizi dari laboratorium pemerintah atau swasta
terakreditasi.

Zat gizi yang wajib dicantumkan pada tabel ING terdiri atas :

Energi total

Lemak total

Lemak jenuh

Protein

Karbohidrat total

Gula

Garam (natrium)

@000y

4.6.1. Contoh Format Tabel ING

Format tabel ING pada label berdasarkan luas permukaan label dikelompokkan menjadi 2
(dua), yakni format vertikal dan format horizontal. Format vertikal untuk kemasan dengan luas
permukaan label lebih dari 100 cm? Format horizontal untuk kemasan dengan luas
permukaan kurang dari atau sama dengan 100 cm?. Terdapat 2 (dua) format horizontal yang
dapat dipilih untuk digunakan, yakni format tabular dan format linier. Contoh format tabel ING
ditampilkan pada gambar di bawabh ini.
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Takaran saji
.... Sajian per Kemasan

... g atau ml (... URT)

INFORMASI NILAI GIZI

JUMLAH PER SAJIAN

Energi total
Energi dari lemak
Energi dari lemak jenuh

Lemak total
Lemak trans
Lemak tidak jenuh tunggal
Lemak tidak jenuh ganda
Lemak jenuh
Kolesterol
Protein
Karbohidrat total
Serat pangan
Serat pangan larut
Serat pangan tidak larut
Karbohidrat tersedia

Gula
Gula alkohol
Garam (natrium)

g i

Vitamin A
Vitamin C
Vitamin lain
Kalium
Kalsium

Zat Besi
Mineral lain
Asam amino A
Asam amino B
Asam amino C
Isoflavon

rendah.

.. kkal
... kkal
... kkal
% AKG*
o %
-8
- 8
-

g . %

g %
w g . %
g « %

. g %
- 8
S -3
g
g
g
mg %
%
%
%
%
v %
%
%
.. mg
.. mg
.. mg
mg
rgi 2150 kkal.

*Persen AKG berdasarkan kebutuhan ene
Kebutuhan energi anda mungkin lebih tinggi atau lebih

Gambar 29. Format Vertikal Tabel ING

INFORMASI
NILAI GIZI

Takaran saji ...g atau
ml (...URT)

.. Sajian per Kemasan
Energi total ... kkal
Energi dari lemak .....
kkal

JUMLAH PER SAJIAN %AKG* | JUMLAH PERSAJIAN %AKG*
Lemak total g % Karbohidrat total g .%
Lemak jenuh g ...% Gula . g

Protein . g ...% Garam (Natrium) . mg %
Vitamin dan Mineral

Vitamin A % Kalsium ..%
Vitamin B6 Y% Besi %
Vitamin C %

Vitamin D %

*Persen AKG berdasarkan kebutuhan energi 2150 kkal. Kebutuhan energi anda mungkin lebih tinggi

atau lebih rendah.

Gambar 30. Format Tabular (Format Horizontal) Tabel ING

41




Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

INFORMASI NILAI GIZI Takaran saji : ...g atau ml (...URT), ... Sajian
per Kemasan JUMLAH PER SAJIAN : Energi total ...kkal, Energi dari
lemak ....kkal, Lemak total ...g (...% AKG), Lemak jenuh ...g ( ...%
AKG), Protein ...g (...% AKG), Karbohidrat total ...g ( ...% AKG), Gula
...g, Garam (Natrium) ...mg (...% AKG), Vitamin A (...% AKG), Vitamin
C (...% AKG), Vitamin D (...% AKG), Kalsium (...% AKG), Besi (...% AKG).
Persen AKG berdasarkan kebutuhan energi 2150 kkal. Kebutuhan energi

anda mungkin lebih tinggi atau lebih rendah.

Gambar 31. Format Linier (Format Horizontal) Tabel ING
4.6.2. Keterangan Pada Tabel ING

4.6.2.1. Takaran Saji

Takaran Saji adalah jumlah pangan olahan yang wajar dikonsumsi dalam satu kali makan.
Sesuai dengan Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 26 Tahun 2021
Tentang Informasi Nilai Gizi pada Label Pangan Olahan, takaran saji untuk produk es krim
susu (dairy ice cream), es krim, dan es susu diatur antara 50 1 150 ml.

01.7 Makanan Pencuci Es Krim Susu (Dairy Ice
Mulut Berbahan Cream)
50 - 150 ml
Dasar Susu Es Krim
(Misalnya Puding, Es Susu
et e
_ 25-50¢g
Berperisa/rasa atau | Premiks Es Susu
Yogurt dengan Yogurt Berperisa/Rasa
Buah) Yogurt Kultur Lain (Alternate | 100 - 200 g
Culture Yogurt)

Gambar 32. Takaran Saji Baku Produk Es Krim Susu (Dairy Ice Cream), Es Krim, dan Es
Susu Sesuai Peraturan

4.6.2.2 Kesetaraan Berat dan Volume

Bila satuan produk akhir dinyatakan dalam isi bersih (mililiter atau liter), maka pendaftar perlu
memperhitungkan kesetaraan berat dan volume produk.
Contoh:

Produk es krim rasa cokelat memiliki isi bersih 100 ml. Untuk mengetahui kesetaraan berat
dan volume produk, maka pendaftar perlu menimbang 100 ml produk ini sama dengan berapa
gram. Setelah ditimbang, misalnya berat produk tersebut adalah 50 gram.
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Perhitungan kesetaraan berat dan volume produk dilakukan karena hasil analisa zat gizi
dalam satuan gram. Takaran saji yang diinput pada sistem e-registration sesuai berat produk
dalam gram. Misalnya dalam contoh di atas kesetaraan berat adalah 50 gram, maka yang
diinput adalah 50.

4.6.2.3 Jumlah Sajian Per Kemasan

Jumlah sajian per kemasan menunjukkan jumlah takaran saji yang terdapat dalam satu

kemasan pangan. Ketentuan tentang pembulatan ukuran jumlah sajian per kemasan

dilakukan ke kelipatan 0.5 terdekat (tanpa desimal).

Contoh:

Isi bersih produk es krim sebesar 200 ml dengan takaran saji 100 ml, maka perhitungan jumlah

sajian per kemasan produk adalah:

200 ml/200 ml =2

Pencantuman jumlah sajian per kemasan pada tabel ING adalah62s aj i an per kemasart

4.6.2.4 Jumlah kandungan zat gizi per sajian

Jumlah kandungan zat gizi per sajian dinyatakan dalam gram (g) atau miligram(mg). Nilai ini
prinsipnya diperoleh dengan rumus :

Takaran saji (g)
100 g

x Nilai zat gizi produk sesuai hasil analisa

4.6.2.5. Persentase AKG

Persentase AKG merupakan perbandingan antara Jumlah kandungan zat gizi per sajian
dengan angka kecukupan zat gizi per hari. Prinsip perhitungan persen AKG adalah sebagai
berikut

.. Kandungan gizi per takaran saji
Persentase AKG per takaran saji = — x 100%
ALG zat gizi (x+)

4.6.3. Contoh Perhitungan dan Pencantuman ING

Diketahui isi bersih es krim 200 ml dengan takaran saji 100 ml (50 g). Perhitungan zat gizi
dapat dilihat pada tabel berikut.
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Tabel 12. Contoh Perhitungan Nilai Zat Gizi

Acuan Label
- . . Gizi (sesuai Cara Perhitungan
Zat Gizi Hasil Analisa PerBPOM No. 9
Tahun 2016)
Persajian % AKG Energi Total
916 x 501100 = |458x100/67 =
Lemak total 916 g 67 g 4 58 g (dibulatkan| 684 (dibulatkan
450q) 7%)
1.95 x 50/100 = | 0.98 x 100/20 =
Lemak jenuh 195¢ 20 g 0.98 g (dibulatkan| 4.9 (dibulatkan
1q) 5%)
Protein 11 60 11x 501100 = 5.5 95%5?)(:11'30{63:: (4.58x9)* (2.5x
g g g (dibulatian 6 g)| &17 (@IPUatkan = 4) 4 (10 x 4) =
20 x 501100 = 10| 10 1%@)325 103.22 (dibulatkan
. X = X =
Karbohidrat 100 Kkal
armota'l a 20g 325 g g (dibulatkan 10 |3.08 (dibulatkan 3 )
q) %)
1.28 x 50/100 =
Gula 1.28¢ - 0.64 g (dibulatkan -
1a)
Garam 6013"02'3;:;0 ~ 305 x 100/1500 =
. 601 1500 20.03 (dibulatk,
(Natrium) mg Mg (dibulatkan 300 (dibulatkan
mq) 20%)

Pada saat registrasi produk, nilai zat gizi dapat dihitung secara otomatis oleh sistem, setelah
dilakukan input hasil analisa pada kolom yang disediakan. Tampilan hasil perhitungan nilai
zat gizi pada sistem e-registration dapat dilihat pada gambar di bawah.

Takaran Saji 50 Mililiter
ZAT GIZI HASIL JUMLAH PER JUMLAH PER SAJIAN % AKG PER % AKG PER SAJIAN
ANALISA SAJIAN PEMBULATAN SAJIAN PEMBULATAN
Energi Total (kkal/100 ml) 206.44 103.22 100.00 4.80 5
Energi dari Lemak (kkal/100 ml) 82.44 41.22 40.00
Energi dari Lemak Jenuh 17.55 8.78 10.00
(kkal/100 ml)
Lemak Total (%) 9.16 4.58 4.50 6.84 7
Lemak Jenuh (%) 1.95 0.98 1.00 4.90 5
Protein (%) 11 5.50 6.00 9.17 9
Karbohidrat Total (%) 20 10.00 10.00 3.08 3
Gula Total (%) 1.28 0.64 1.00
Natrium (mg/100 ml) 601 300.50 300.00 20.03 20

Gambar 33. Contoh Tampilan Hasil Perhitungan Sistem Untuk Nilai Gizi Es Krim

44



Handbook Registrasi Pangan Olahan Es Krim Susu (Dairy Ice Cream),
Es Krim, dan Es Susu

Dar i hasi l perhitungan tersebut, nil ai yang di c
Sajiano dan A%WAKG Per Sajiand setelah pembul at an
INFORMASI NILAI GIZI

Takaran saji : 100 ml (50 g)

2 Sajian per Kemasan

JUMLAH PER SAJIAN

Energi Total 100 kkal

%AKG*

Lemak Total 45¢ 7%

Lemak Jenuh lg 5%

Protein 6g 9%

Karbohidrat Total 10g 3%

Gula lg

Garam (Natrium) 300 mg 20%

*Persen AKG berdasarkan kebutuhan energi 2150 kkal.

Kebutuhan energi anda mungfkin lebih tingoi atau lebih rendah.

Gambar 34. Contoh Tabel ING Produk Es Krim
Untuk mempermudah pelaku usaha dalam menghitung dan membuat tabel ING produknya,
pelaku usaha juga dapat memanfaatkan aplikasi Cetak ING Mandiri.

Aplikasi Cetak ING Mandiri dapat diakses pada link berikut ini:
https://tabel-gizi.pom.go.id/
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5.1. Kelengkapan Data Registrasi Akun

5.1.1. Perizinan Berusaha

Perizinan berusaha adalah legalitas yang diberikan kepada pelaku usaha untuk memulai dan
menjalankan usaha dan/atau kegiatannya. Dokumen perizinan berusaha diterbitkan oleh OSS
berdasarkan tingkat risiko usaha. Sebagaimana telah dijelaskan pada Bab lll, berdasarkan
klasifikasi risikonya, dokumen perizinan berusaha terdiri dari:

1. Rendah: Nomor Induk Berusaha (NIB)

2. Menengah Rendah: NIB dan Sertifikat Standar

3. Menengah Tinggi: NIB dan Sertifikat Standar dengan status Telah Terverifikasi
4. Tinggi: NIB dan Izin dengan status Telah Memenuhi Persyaratan

Contoh dokumen Perizinan Berusaha via OSS:
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1. NIB

PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA

PERIZINAN BERUSAHA BERBASIS RISIKO
NOMOR INDUK BERUSAHA: 1234567890

Berdasarkan Undang-Undang Nomc- * Tahun 2020 tentang Cipta Kerja, Pemerintah Republik Indonesia menerbitkan Nomor Induk
Berusaha (NIB) kepada:

1. Nama Pelaku Usaha 1 UD. MARI MAJU
2. Alamat Kantor 1 JI. Gatot Subroto No. 5A, Garuntang, Kec. Telukbetung Selatan
Kota Bandar Lampung, Prov. Lampung
Kode Pos: 35228
No. Telepon 1080000000000
Email : marimaju@yahoo.com
3. Status Penanaman Modal : PMDN
4. Kode Klasifikasi Baku Lapangan Usaha Indonesia : Lihat Lampiran
(KBLI)
5. Skala Usaha : Usaha Kecil

NIB ini berlaku di seluruh wilayah Republik Indonesia selama menjalankan kegiatan usaha dan berlaku sebagai Angka Pengenal
Impor (API-U), hak akses kepabeanan, pendaftaran kepesertaan jaminan sosial kesehatan dan jaminan sosial ketenagakerjaan,
serta bukti pemenuhan laporan pertama Wajib Lapor Ketenagakerjaan di Perusahaan (WLKP).

Pelaku Usaha dengan NIB tersebut di atas dapat melaksanakan kegiatan berusaha sebagaimana terlampir dengan tetap
memperhatikan ketentuan peraturan perundang-undangan.

NIB ini merupakan perizinan tunggal yang berlaku sebagai:

1. Sertifikat Halal (SH); dan

2. Persetujuan penggunaan tanda Standar Nasional Indonesia (SNI) berdasarkan pernyataan mandiri Pelaku Usaha dan setelah
memperoleh pembinaan dan/atau pendampingan dari Pemerintah Pusat dan Pemerintah Daerah,

sesuai dengan ketentuan peraturan perundang-undangan.

Diterbitkan di Jakarta, tanggal: 1 Januari 2022

Menteri Investasi/
Kepala Badan Koordinasi Penanaman Modal,

[QELECE T ]

ERERESED
Ditandatangani secara elektronik

Dicetak tanggal: 1 Januari 2022

Dokumen ini diterbitkan sistem OSS berdasarkan data dan Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab
Pelaku Usaha.

Dalam hal terjadi kekeliruan isi dokumen ini akan dilakukan perbaikan sebagaimana mestinya.

Dokumen ini telah ditandatangani secara elektronik menggunakan sertifikat efektronik yang diterbitkan oleh BSrE-BSSN.

Data lengkap Perizinan Berusaha dapat diperoleh melalui sistem OSS menggunakan hak akses.

Gambar 35. Contoh Dokumen NIB

Disclaimer : Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis
pangan dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.
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2. Sertifikat Standar

PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA
PERIZINAN BERUSAHA BERBASIS RISIKO
SERTIFIKAT STANDAR :1234567890

Berdasarkan Undang-Undang Nomor 11 Tahun 2020 tentang Cipta Kerja, Pemerintah Republik Indonesia menerbitkan Sertifikat
Standar, kepada Pelaku Usaha berikut ini:

. Nama Pelaku Usaha : UD MARI MAJU

. Nomor Induk Berusaha (NIB) : 1234567890

. Alamat Kantor :JI. Gatot Subroto No. 5A, Garuntang, Kec. Telukbetung Selatan
Kota Bandar Lampung, Prov. Lampung
Kode Pos: 35228

:PMDN

. Status Penanaman Modal
. No. Telepon 3
. Kode Klasifikasi Baku Lapangan Usaha Indonesia : 10740 - Industri Makaroni, Mie Dan Produk Sejenisnya
(KBLI)
. Lokasi Usaha : JI. Gatot Subroto No. 5A, Garuntang, Kec. Telukbetung Selatan
Kota Bandar Lampung, Prov. Lampung
Kode Pos: 35228

Lampiran Sertifikat Standar ini memuat daftar persyaratan dan/atau kewajiban sesuai dengan kode KBLI Pelaku Usaha dan
merupakan bagian tidak terpisahkan dari dokumen Sertifikat Standar yang dimaksud. Pelaku Usaha dengan Sertifikat Standar
tersebut di atas wajib menjalankan kegiatan usahanya sesuai dengan ketentuan peraturan perundang-undangan.

Diterbitkan tanggal: 1 Januari 2022

a.n Walikota Bandar Lampung
Kepala DPMPTSP Kota Bandar Lampung

meorzmnm

[ORSL R

Ditandatangani secara elektronik

Dicetak tanggal: 1 Januari 2022

Dokumen ini diterbitkan sistem OSS berdasarkan data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab Pelaku Usaha.

Dalam hal terjadi kekelir isi ini akan dilakukan pe ya.
Data lengkap Perizinan Berusaha dapat diperoleh melalui sistem OSS menggunakan hak akses.

Gambar 36. Contoh Dokumen Sertifikat Standar

Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis
pangan dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.
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PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA
PERIZINAN BERUSAHA BERBASIS RISIKO
SERTIFIKAT STANDAR :1234567890

Berdasarkan Undang-Undang Nomor 11 Tahun 2020 tentang Cipta Kerja, Pemerintah Republik Indonesia menerbitkan Sertifikat
Standar, kepada Pelaku Usaha berikut ini:

1. Nama Pelaku Usaha : UD. MARI MAJU

2. Nomor Induk Berusaha (NIB) : 1234567890

3. Alamat Kantor . JI. Gatot Subroto No. 5A, Garuntang, Kec. Teluk Betung Selatan
Kota Bandar Lampung, Provinsi Lampung
Kode Pos: 35228

:PMDN

4. Status Penanaman Modal

5. No. Telepon : 080000000000

6. Kode Klasifikasi Baku Lapangan Usaha Indonesia 110510 - Industri Pengolahan Susu Segar dan Krim

(KBLI)

7. Lokasi Usaha : JI. Gatot Subroto No. 5A, Garuntang, Kec. Teluk Betung Selatan
Kota Bandar Lampung, Provinsi Lampung
Kode Pos: 35228

8. Status : Telah terverifikasi

Lampiran Sertifikat Standar ini memuat daftar persyaratan dan/atau kewajiban sesuai dengan kode KBLI Pelaku Usaha dan
merupakan bagian tidak terpisahkan dari dokumen Sertifikat Standar yang dimaksud. Pelaku Usaha dengan Sertifikat Standar
tersebut di atas wajib menjalankan kegiatan usahanya sesuai dengan ketentuan peraturan perundang-undangan.

Diterbitkan tanggal: 6 Januari 2022

a.n Walikota Bandar Lampung
Kepala DPMPTSP Kota Bandar Lampung

EEREERE
R

Ditandatangani secara elektronik

Dicetak tanggal: 6 Januari 2022

1. Dokumen ini diterbit sistem OSS data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab Pelaku Usaha.
2. Dalam hal terjadi kekelir isi dok ini akan dilakukan pe i i inya.
3. Data lengkap Perizir B ha dapat dip h melalui sistem OSS menggunakan hak akses.

Gambar 37. Contoh Dokumen Sertifikat Standar Telah Terverifikasi

Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis
pangan dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.
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3. 1zin

PEMERINTAH REPUBLIK INDONESIA

PERIZINAN BERUSAHA BERBASIS RISIKO
1ZIN : 1234567890

Berdasarkan Undang-Undang Nomo ahun 2020 tentang Cipta Kerja, Pemerintah Republik Indonesia menerbitkan Izin kepada
Pelaku Usaha berikut ini:

1. Nama Pelaku Usaha 1 UD MARI MAJU

2. Nomor Induk Berusaha (NIB) 11234567890

3. Alamat Kantor 1 JI. Gatot Subroto, No. 5A, Garuntang, Kec. Telukbetung Selatan
Kota Bandar Lampung, Prov. Lampung
Kode Pos: 35228

4. Status Penanaman Modal :PMDN
5. No. Telepon : 080000000000
6. Kode Klasifikasi Baku Lapangan Usaha Indonesia : 10437 - Industri Minyak Goreng Kelapa Sawit
(KBLI)
7. Lokasi Usaha :JI. Gatot Subroto, No. 5A, Garuntang, Kec. Telukbetung Selatan
Keota Bandar Lampung, Prov. Lampung
Kode Pos: 35228

8. Status : Telah memenuhi persyaratan

Lampiran Izin ini memuat daftar persyaratan dan/atau kewajiban sesuai dengan kode KBLI Pelaku Usaha dan merupakan bagian
tidak terpisahkan dari dokumen Izin yang dimaksud. Pelaku Usaha dengan lzin tersebut di atas wajib menjalankan kegiatan
usahanya sesuai dengan ketentuan peraturan perundang-undangan.

Diterbitkan tanggal: 1 Januari 2022

a.n. Walikota Bandar Lampung
Kepala DPMPTSP Kota Bandar Lampung

mrereonm

T

Ditandatangani secara elektronik

Dicetak tanggal: 1 Januari 2022

Dokumen ini diterbitkan sistem OSS berdasarkan data dari Pelaku Usaha, tersimpan dalam sistem OSS, yang menjadi tanggung jawab Pelaku Usaha.
Dalam hal terjadi kekeli isi dok ini akan dilakukan pe if i a inya.
Data lengkap Perizinan Berusaha dapat diperoleh melalui sistem OSS menggunakan hak akses.

Gambar 38. Contoh Dokumen Izin

Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis
pangan dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.
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Hal yang perlu diperhatikan dari dokumen perizinan berusaha via OSS sebagai salah satu

syarat registrasi akun adalah:

1. Nama pelaku usaha / Nama perusahaan _ sesuai
didaftarkan pada e -registration

2. Al amat kantor _ sesuai dengan al amat- kanto

registration

3. Al amat pabri k _ s epshuila yang dakan gidaftarkaa |pade @& t-

registration

4 . KBLI industr.i pangan _ sesuai dengan produk p
5. Skala usaha _ sesuai dengan nil ai i nvestasi 0

Status Sertifikat Standar Menengah Tinggi: Telah Terverifikasi

Status Izin: Telah Memenuhi Persyaratan

Informasi lebih lanjut terkait Perizinan Berusaha via OSS dapat menghubungi:
Kementerian Investasi / Badan Koordinasi Penanaman Modal (BKPM)

JI. Jenderal Gatot Subroto No. 44, Jakarta 12190

O«

Telepon: 169

WhatsApp: 0811-6774-642 (chat only)

Email: kontak@oss.go.id

Konsultasi virtual (Khusus untuk pemilik Hak Akses OSS Berbasis Risiko):
https://antrian.bkpm.qo.id/registrasi/

Media Sosial:

Instagram: o0ss.go.id

Facebook: OSS Indonesia

YouTube: OSS Indonesia

Twitter: @OSS id

¢ O«

[@]3

O«

Keterangan: Waktu operasional Senin 1 Jumat pukul 08.00 i 16.00 WIB (kecuali Virtual
sampai 15.00 WIB)

5.1.2. Izin Penerapan CPPOB

Izin Penerapan CPPOB adalah dokumen sah yang merupakan bukti bahwa sarana produksi
pangan olahan telah memenuhi dan menerapkan standar CPPOB dalam kegiatan produksi
pangan olahan.
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Gambar 39. Contoh Dokumen 1zin Penerapan CPPOB versi e-sertifikasi

Disclaimer: Dokumen dan isinya merupakan contoh, kesesuaian isi (KBLI, jenis pangan
dan lain-lain) agar tetap mengacu pada peraturan yang berlaku.

53





































































